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产品名称 济宁煎包机价格 营房机械自动恒温
自动旋转煎包机价格

公司名称 商丘市城乡一体化示范区营房机械销售部

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省商丘市夏邑县中峰工业园区

联系电话 17630200469 17630200469

产品详情
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视频作者：商丘市城乡一体化示范区营房机械销售部

油炸茴香和蘑菇

原材料:

面粉、韭菜、茴香苗、肉末、松茸、橄榄油、盐、鸡精、熏猪肉、发酵粉、糯米甜酒和清水。

练习:

1.将韭菜、茴香苗和松茸洗净备用

2.将原料切碎或剁碎，放入小盆中备用。加入橄榄油

3.加入鸡精和盐，搅拌均匀

4、放入旧烟拌好待用

5、江米甜酒适量备用



6.在面粉中加入发酵粉，搅拌均匀。

7.加入糯米甜酒，搅拌均匀

8.揉成面团，放在温暖的地方醒酒。大约需要30分钟。9.拉出大小均匀的混合物，济宁煎包机价格，包裹
馅料

10、半成品(如果时间足够，再醒5-8分钟)，然后放在煎锅上

11.将电饼锅预热并上油，放入馒头，并塑造馒头底部的形状。

12.成型后，早餐店煎包机价格，倒入适量清水，盖上锅盖，炸10分钟左右，捞出锅

【生炒肉馅料】:肉馅、老熏猪肉、料酒、盐、鸡精、葱花、生姜、果冻(或少量清水)【做法】:将3克酵
母粉放入1.20毫升温水中，静置5分钟，你会看到水面上有一些小气泡，这就是酵母的活化。2.将面粉倒
入一个大盆中，慢慢倒入融化的酵母水，然后倒入剩余的110毫升温水，在倒水的同时，自动旋转煎包机
价格，用筷子将面粉搅拌成雪花。3.用手将面团揉成光滑的面团，放在盆里，用保鲜膜覆盖，放在温暖
的地方发酵，直到面团两倍大。

韭菜鲜肉生煎包装原料:面粉、粉丝、五香猪肉(或熟猪头)、盐、酱油、油和酵母:1。粉丝用温水浸泡，
软化，切碎，用酱油浸泡1小时；将洗净的韭菜切成小块，五香猪肉切成小块。2.面粉用酵母发酵。3.将
腌制的粉丝、韭菜段和五香猪肉丁胜倒入一个小盆中，加入2汤匙油和适量精盐，搅拌均匀。4.均匀地揉
搓面团，增加强度，然后把它拉成比通常的饺子馅稍大的面团，把它卷成薄片，网红煎包机价格，把混
合好的馅包起来，然后在边缘包起来。5.往锅里撒一点油，当锅热的时候把馒头堆起来，当馒头稍微成
形后，沿着锅的边缘倒些稀面粉水，盖上锅，然后打开火。

济宁煎包机价格-营房机械自动恒温-自动旋转煎包机价格由商丘市城乡一体化示范区营房机械销售部提
供。商丘市城乡一体化示范区营房机械销售部（www.hnruichjx.cn）位于河南省商丘市夏邑县中峰工业园
区。在市场经济的浪潮中拼博和发展，目前营房在炊事、烘焙设备中享有良好的声誉。营房取得商盟认
证，我们的服务和管理水平也达到了一个新的高度。营房全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美
好未来。同时本公司（www.yfspjxc.cn）还是从事水煎包锅，全自动烧饼机，烧饼炉子的厂家，欢迎来电
咨询。
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