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产品名称 腌腊肉烘房附近有没有得卖 池州金旭智能电器

公司名称 池州金旭智能电器有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省池州市贵池区梅里工业集中区

联系电话  13195491777

产品详情

腊肉烘房腊肉烘房

烘干机厂家给大家进行常规烘干机的工作原理介绍：

在干燥过程中，腊肉烘房设备，物料具有热风流型和辐射式，热风辊干燥是从尾部向前移动的热风流动
，物料的水在桶体中连续蒸腾，进料口的诱导牵伸装置用于抽出多个水和一个湿气流，防止因排尘而造
成的二次污染；进行内螺旋混合、清扫和造纸，促进物料运动，完成整个干燥过程，并防止逆流传导，
防止重复干燥过程。

在风扇的吸力作用下，外面的新鲜冷空气通过进气口直接与加热器交换成闷热空气，然后与滚筒中的翻
滚衣物进行热交换并排入体内。衣服在干燥和热空气的作用下逐渐蒸发和干燥。由于衣服中的水蒸腾需
求吸收和消耗热量，干燥机排气温度随着衣服中的水分逐渐增加。个问题是加热器散热，壳体散热量大
，蒸汽压力振动对能耗影响很大。腊肉烘房腊肉烘房 

腊肉烘房腊肉烘房腊肉烘房腊肉烘房

产品特点

1、可实现低温空气封闭循环干燥，自贡腊肉烘房，物料干燥质量好。通过控制装置的工况，使干燥室的
热干空气的温度在20～80℃之间，可满足大多数热敏物料的高质量干燥要求；干燥介质的封闭循环，腌
腊肉烘房附近有没有得卖，可避免与外界气体交换所可能对物料带来的杂质污染，这对食品、药品或生
物制品尤其重要。此外，当物料对空气中的氧气敏感（易氧化或燃烧）时，还可采用惰性介质代替空气
作为干燥介质，实现无氧干燥。

腊肉烘房腊肉烘房腊肉烘房腊肉烘房



产品按烘干稳定划分有两种一种是5-40℃一种是5-50℃，腊肉烘干一般采用5-40℃的就可以了。

本公司的“冷风干燥机”机器采用相对低温，腌腊肉烘房哪里有卖，强制风流对箱内香肠进行变温烘干
的方式，自动化程度高，无需专人看管，温度、湿度根据产品情况自行调节是一款新型的节能环保机器
，烘干腊肉时将温度设定在20度左右以保证肉质的自然色泽在营养成分不受破坏的情况下将物料风干。
腊肉烘房腊肉烘房

腌腊肉烘房附近有没有得卖-池州金旭智能电器(推荐商家)由池州金旭智能电器有限公司提供。腌腊肉烘
房附近有没有得卖-池州金旭智能电器(推荐商家)是池州金旭智能电器有限公司（www.czjxzn.com）升级
推出的，以上图片和信息仅供参考，如了解详情,请您拨打本页面或图片上的联系电话，业务联系人：方
永。
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