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产品名称 热干面加盟咨询 濮阳热干面加盟

公司名称 郑州市二七区政通路曜祥隆小吃店

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省郑州市二七区汝河路与勤劳街交叉口

联系电话  15937121229

产品详情

热干面加盟是一道什么样的美食？有什么特色？我们一起来看一下热干面加盟不同点。 

1、热干面是熟面再加热。具体做法是将水煮沸后，加入碱面，再次煮沸后马上将面捞出，然后趁热淋油
掸面。这里的一个要点，一定要趁热，一旦面凉下来就是粘黏在一起，这样口感会特别差不劲道，并且
油脂不好浸润保质期会缩短（正常情况当天夜里掸好的面迟可以保存到第三天上午）。第二个要点是油
要掸匀，否则还是会粘黏。需要吃面的时候在沸水过一道就出锅，然后加酱料拌匀。所以理论上掸面一
次可以吃4餐（什么？这不是早餐么，午餐和晚餐也吃这个么？是的，武汉的早餐都有强烈的饱腹感，否
则老汉口码头的工人可是万造反的） 

2、热干面的酱料和其他拌面不同。比如炸酱面，其实面条上包裹的主要是油，然后肉酱的粘黏挺随缘的
。但是一碗上成的热干面，应该是每根面条都均匀包裹着芝麻酱，这既考验老板调和芝麻酱的水平，也
考验食客的拌面水平，类似于芝士意面的感觉，每一口的口感和味道都是几乎一致的。 

【耀兴隆】以“客户为中心”不断提升食品品质、服务和性价比，为客户创造更多价值，期待您的来电
。

信阳的热干面之所以能够得到人们的认同和肯定，的原因可能要数他的选料讲究。信阳热干面所用的面
粉大部分是来自郑州以北的地区加工的精细面粉。



这种面粉本身很结实，很有弹性，所以放在锅里煮就不怕会煮得太烂。信阳热干面除了面粉的选择比较
讲究外，它在选择配料的时候也是很讲究的。

所以对于热干面的汤汁要求极为苛刻，有部分人喜爱吃面时加入鸡汤，或者吃完后将白开水倒入，然后
喝汤。

【耀兴隆】耀兴隆热干面不仅好吃又美味，而且诚信品牌，受到广大顾客青眯，正因为有多方优势，才
能迅速占领市场，生意越来越兴隆!

相信大家对于热干面的了解都很清楚吧，它是现在受到很多人喜欢的小吃之一，今天就由【耀兴隆】告
诉大家热干面加盟的简单做法都有哪些。

热干面加盟是水切面，这是一种碱面，浅黄色，在武汉的菜场很容易买到。大锅将水煮沸，水一定要相
对比较多，将面下入锅内，煮到8成熟捞出。

把捞出来的面摊在平盘内，放与电扇旁，边加油，边用筷子挑起面，以便于面不粘黏。吃的时候再把面
放在一竹篓内，放入沸水内过一边（几秒钟）捞出，再加上热干面的调料即可。

【郑州耀兴隆】出餐迅速，翻台率高，3分钟即可上餐，节省消费者就餐时间，10倍翻台，成本聚降利润
翻倍，手把手扶持，盈利超快。
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