
临沂保鲜库 沂星制冷设备 苹果地下保鲜库

产品名称 临沂保鲜库 沂星制冷设备 苹果地下保鲜库

公司名称 沂水沂星制冷设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东临沂沂水沂城街道东二环东50米

联系电话  13563933137

产品详情

果蔬冷库介绍

果蔬保鲜冷库指的是由组成冷库的库板、制冷机组、蒸发器等在工厂预先制造好，在农产
品产地现场安装后成为装配冷库或土建冷库或半装配半土建冷库，且库容一般小于200立
方，以用于保鲜贮藏的冷库。按设计温度分类，果疏微型冷库属于高温冷库。微型冷库由
制冷系统、库房、控制系统等组成。  

影响果蔬冷库能耗的因素及冷库节能措施：

1.冷库围护结构

冷库通过围护结构的跑冷量与冷藏库围护结构单位热流量成正比。因此，应多在减少冷库
的冷藏库围护结构单位热流量指标方面下功夫。要降低围护结构单位热流量，一是保温材
料热导率要小，二是围护结构层要厚。但厚度一般不宜太厚，否则会出现增加建造成本和
浪费空间等问题。因此，要在合适的厚度范围内选取保温材料。通常情况下要求保温材料
热导率小、吸水率低、耐低温性能好，成本不能过高等。

常用的冷库保温材料有稻壳、聚泡沫塑料、聚氨酷硬质泡沫塑料等。稻壳取材方便，但热
阻较小，易吸湿，且用量大，库体建造费工费时，成本折算其实不低于聚;聚泡沫塑料生
产厂家众多，购取方便，热阻较大，价格适中，建造安装方便;聚氨醋硬质泡沫塑料热阻
较大，保温性能好，蔬菜保鲜库工程，但价格高。  



2．冷库围护结构的防潮和隔汽

对冷库围护结构采取防潮隔汽措施也是必要的，否则会使保温材料的保温性能变差。这也
就是冷库库体刚开始使用时保温性能不错，可是用一段时间以后保温效果变差的原因。由
于水蒸气是从高温侧向低温侧渗透，因此，防潮隔汽层应设在隔热层温度高的一侧。  

冷库自动化设备改造

设备改造后具有的功能： （1）对整个冷库系统进行上位机管理控制，在上位机上，
用画面实时显示冷库各冷却间温度、压缩机运行状况、设备各点的工作状态，如设备起停
、运行、故障、阀控状态、各冷间设定温度值和实际控制值等等，用曲线记录各冷间温度
，压缩机运行负载电流。对温度、压力等参数实现实时监控报警提示，显示回气阀压力等
参数和操作设备的运行。具有针对不同制冷间储藏不同储物的工艺温度，设定储藏温度和
佳制冷能力（回气压力）等工艺参数数据库供用户调用。 （2）系统按照无人值守方案考
虑，并考虑每间冷库温度单独检测与控制，实现阀开闭度与当时开机本库房实测温度的闭
环控制。温度的检测与控制采用PLC，温差控制范围的精度；冷库的实测温度与设定温度
均在触摸屏上显示，并设有上限、下限报警功能 （3）系统具有自动和手动控制的双位运
行功能，并设有多种自动保护装置，出现故障时，自动给出报警信号（可以远程传送报警
信号）提醒用户进行处理，出现严重事故时自动停车并报警的。用户如需要，可以采用发
送短信通知方式告知用户。系统具有控温准确，操作简单，可靠性等点。 （4）压缩机具
有软起动、软停车，连续平滑调速功能，可延长设备寿命，实现节能调节。根据各冷间实
测温度进行智能模糊起停控制，减少起停次数。  

下面由冷库安装厂家为大家做详细解答：

果蔬产品经过净化加工后，其表面组织细胞被破坏，微生物侵染面积增加，伤口呼吸作用
增强，营养消耗加剧。

呼吸强度和微生物状况是决定净菜货架期质量的主要因素，而温度则是影响呼吸强度和微
生物繁殖速度的主要外界因素。

温度越高，呼吸强度越大，果蔬呼吸代谢越强，各种营养成分消耗也越快，其结果是加速
细胞分解，临沂保鲜库，严重地降低果蔬耐贮性与抗病性。

低温是抑制微生物生长和的方法，在5 ℃以下温度环境中，苹果地下保鲜库，各种微
生物繁殖就会得到很明显地抑制，从而有效地保证净菜的质量与新鲜度。



但并非所有的净菜均适宜于低温，有许多蔬菜对低温比较敏感，容易发生冷害。

例如黄瓜、西葫芦、苦瓜等在7℃以下很容易受冷害，其冷害症状表现为表面呈水煮状、
组织软腐、食用部分变苦或风味迅速减退，失去食用价值。

因此对那些容易受低温冷害的蔬菜，可以采取分批进货或推迟进货时间，边包装边装箱的
形式，或者采取个别存放等保温措施，防止冷害发生。

尽管许多蔬菜对低温比较敏感，但是由于净菜极易腐烂变质，果蔬气调保鲜库，贮藏期短
，所以在生产量小、货物又可及时销售的情况下，在实际操作中可忽略产品冷害问题。

临沂保鲜库-沂星制冷设备-苹果地下保鲜库由沂水沂星制冷设备有限公司提供。沂水沂星制冷设备有限
公司（yixingzhileng.cn）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供更好的
产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。沂星制冷设备——您
可信赖的朋友，公司地址：山东临沂沂水沂城街道东二环东50米，联系人：孙增分。
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