
1200人左右用餐学校厨房设计 广州天圣 学校厨房设计

产品名称 1200人左右用餐学校厨房设计 广州天圣
学校厨房设计

公司名称 广州天圣厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省广州市番禺区石基镇市莲路南浦村段32号

联系电话 13318790135 13318790135

产品详情

双头单尾小炒炉1800×1220×850+435炉面采用304#1.5mm厚不锈钢制作；

水围、炉围、侧板、背板、前板采用304#1.0mm厚不锈钢制作；

炉体骨架为40×40角铁；炉脚用ф51镀锌管外套不锈钢管及24mm调节螺丝组成；

内砌耐火砖隔热火位；配370W风机2台；配不锈钢静音炉头，熄火保护与电子点火装置，摇摆水龙头

双头矮汤炉1200×700×550+150炉面采用304#1.5mm厚不锈钢制作；

侧板、背板、前板采用304#1.0mm厚不锈钢制作；底架座为40mm×40mm角铁架组成；

炉脚用Φ51×1.2mm不锈钢圆通连可调脚；内砌耐火砖隔热火位配不锈钢静音炉头，学校厨房设计，熄
火保护与电子点火装置

 

300-800人学生食堂需要的设备清单

三门海鲜蒸柜910×910×1900炉面采用304#1.2mm厚不锈钢制作；侧板、背板、前板采用304#0.8mm厚不
锈钢制作；炉胆采用304#1.5mm不锈钢板制作；火炬炉头，配美控温控器；炉脚用ф51mm不锈钢管及24
mm调节螺丝组成耐高温不锈钢内燃火管，无需接驳风机及电源；回弹式两级勾锁防漏柜门，设有蒸气安
全排气口

双层工作台1000×800×850+150台面采用304#1.2mm厚不锈钢拉丝板制作；层板采用304#1.0mm厚不锈钢
拉丝板制作；补强撑1.0～1.2mm厚不锈钢制作；脚采用38×38×1.2mm不锈钢方通连可调脚



跟着国家践行低碳经济，厨房作业将面临旨在低碳环保经济的全新改造。据统计，厨房餐饮业已成为国
内消费需求商场中增长幅度、发展速度快的抢手作业。全国厨房餐饮业营业额同比增幅20%，900人左右
用餐学校厨房设计，而厨房餐饮业的低碳环保不光有利于节省许多资源，一同也可以让我们吃得更定心
、更安全。低碳环保必将带来餐饮厨房的一场改造，如燃气、燃油这些耗能产品应该尽早被天然清洁的
产品所代替，环保并且安全。

做一个供1200人学校食堂找哪个公司比较好? 

 

绿色厨房现已不是一个新词句。绿色厨房不仅仅是一套低碳环保的厨房设备，更重要的是一种掌握未来
趋势的环保理念。首届世界餐饮低碳环保经济论坛大力提倡各类厨房选用更环保、健康、、安全的契合
绿色规范的厨房设备。与会嘉宾一同标明，餐饮企业重视绿色后厨是对门客担任，更是对本身担任，宽
广餐饮企业应不断进行研发立异，致力于为顾客打造经济效益与生态环境可持续发展的谐和同处的空间
。

厨房餐饮业践行低碳经济除了要有关部门绑缚之外，企业自律才是的。实施低碳运营不是一朝一夕的事
，它是对厨房餐饮业从业习气、设备设备的全新改造。

 

除此之外，厨房餐饮业践行低碳还要养成健康饮食、合理饮食的习气。要想做到低碳，需运营者和顾客
紧密配合，构成餐饮运营和消费的良性循环。顾客在外出就餐时，不忘节省点餐，1200人左右用餐学校
厨房设计，减少糟蹋。其他，假定饭馆都自觉地回绝烹饪，也可以起到保护、保护环境的效果。除此之
外，环保餐厅还要回绝运用木制一次性筷子，餐厅及外卖也不准运用难以降解的一次性餐具和一次性湿
毛巾。这不仅有利于环境卫生的改动，减少资料的糟蹋，还能减少废物的发作，减少废物对环境的损坏
等等，然后抵达低碳的政策。

厨房设备烟罩的改革，由于科学技术水平的日新月异，传统的厨房设备和如今的厨房设备已经不能同日
而语，设备的外观、功能、效益上都有了极大的提高。300人用餐左右学校厨房必备的烟罩，传统的烟罩
只能将厨房内的油烟排到室外，噪音极大，而排到室外的油烟严重污染了环境。而如今的烟罩不仅能完
成将油烟从室内清除，还能将其净化，大大减少了周围环境的污染。

 

一：主循环：1、连好外接水源，插上电源，按正确的使用方法加入化油剂，水箱全自动满水。2、打开
控制系统电源开关，水泵开始工作。3、水泵抽吸水箱中的水及化油剂经止回阀进入运罩，循环开始。4
、从运罩回来的水进入水箱，部分水连烟油经溢流管排出，其余经主过滤网重新被水泵吸入。1

二：循环换水：水循环系统的水循环设定为每50分钟为一个循环，一个循环结束时，加清水的电磁阀会
自动打开，给系统补充清水，补充时间设定为2分钟，原有污水会经溢流管排出水系统外，之后开始添加
化油剂。

三：添加化油剂：加化油剂按时间设定，化油剂的给定时间为每一个大循环的开始，即刚加过清水。当
化油剂用完时，控制面板亮灯指示，300人以上用餐学校厨房设计，蜂鸣器响。

四：超温保护：当系统循环水温过高时，系统自动断电。同时控制面板亮灯指示系统超温。

五：压力调整：1、当系统压力过高时，可用闸阀1调整回流量，平衡系统压力。2、当系统工作压力不足



时，可用闸阀2调整外接水源的进入量，补充系统水流量的不足。1

六：缺水保护：当水箱水位低于设定的水位时，缺水感应探头会感应到系统缺水发出报警声。

七：欠压保护：当外接水源低于特定值时，欠压感应器会感应到，自动关闭系统循环。

厨房设备定制、厨房设备采购，就找广州天圣。广州天圣经营过上百家餐饮连锁店、单位食堂、星级宾
馆等厨房工程。

1200人左右用餐学校厨房设计-广州天圣-学校厨房设计由广州天圣厨房设备有限公司提供。广州天圣厨
房设备有限公司（gztiansheng.tz1288.com）是一家从事“商用厨房设备,商用厨房工程,厨房设计,酒店设备
”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使“
广州天圣”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使广州天圣在商业专用设备
中赢得了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。 特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联
系我们索取准确的资料，谢谢！同时本公司（www.zjcfgc.cn）还是从事学校整体厨房商用厨房工程，商用
厨房工程设备食堂厨房工程，商用厨房设备酒店厨房工程的厂家，欢迎来电咨询。
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