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每个有实力的品牌都会有自己的区域保护，比方说方圆1-3公里不允许有同品牌的店出现，这样就会有先
下手为强，后下手连汤都喝不上的尴尬境地。

本身一个市区或者县城繁华地段里适合开锅盔店的门面很多已经被人占据，可能就在您犹豫的当口，就
会有签约的锅盔加盟店捷足先登，荆州锅盔培训，那个时候，说后悔5年恐怕都是少说了。一直不认同那
种随便要个简单资料自己揣测的方式，因为项目核心的东西定然不会在资料里完全展示。当看到某个好
项目的时候，与项目经理沟通每个细节才是节约时间、筛选出合适项目的好方法。深入了解了锅盔店的
方方面面。

将面团揉匀，抹一层色拉油，装进塑料袋中，放入冰箱冷藏。

制饼制作

1、从袋中取出面团放在案板上，揉成粗细均匀的长条，下成每个重约80克的剂子，盖上湿布饧发20分钟
。面条搓成长条。下成剂子，盖上湿布饧发。

2、剂子放在手中压成饼，添入馅料50克，锅盔培训哪家好，收口捏成圆球生坯，放在案板上静置发酵10
分钟。剂子按压成饼，填入馅料，收口捏成圆球。生坯静置发酵10分钟。



3、在石板上抹一层水。取一个生坯置于其上，先用手掌按扁，再将手指并拢放在上面，一边按一边抻，
锅盔培训公司，使饼坯变为长约15厘米的椭圆形。石板上抹一层水，放上生坯，用手掌按扁。手指并拢
放在上面，一边按一边抻，使饼坯变为长约15厘米的椭圆形。

在揉面力道，馅料酱料制作，饼的厚度、大小，烤制时间、烤制温度，每个步骤都采用标准化制作，这
样使得公安锅盔的味道比其他牌子更胜一筹，受到广大消费者的喜爱。荆州公安锅盔保留了上千年的传
统手工工艺。锅盔是非物质文化遗产代表，也是《舌尖2》的推荐美食。之所以荆州锅盔成为受欢迎的品
牌，主要是因为以下几点优势。 锅盔培训公司-荆州锅盔培训-严记锅盔(查看)由荆州区严记锅盔店提供
。荆州区严记锅盔店（www.jzgkpx.com）位于荆州市荆州区荆中路183-3号（荆州市五医对面）。在市场
经济的浪潮中拼博和发展，目前严记锅盔在面粉中享有良好的声誉。严记锅盔取得商盟认证，我们的服
务和管理水平也达到了一个新的高度。严记锅盔全体员工愿与各界有识之士共同发展，共创美好未来。
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