
核桃烘干房 巩义老城振华机械厂 核桃烘干房厂家

产品名称 核桃烘干房 巩义老城振华机械厂
核桃烘干房厂家

公司名称 巩义市老城振华机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省巩义市河洛路东段

联系电话  13938293113

产品详情

 烘干房要选择地势稍高、干燥、雨后不积水、交通方便，可以选择靠近空房，便于筛花
、出花和存放干花时不被日晒雨淋。如果是大规模种植户更适合就地建房。一般用砖或土
培做墙壁，水泥盖板或彩钢瓦夹泡沫封顶⋯⋯砖墙导热系数较大，保温性能差，砌成空心
墙比较合适，以提高保温性能。无论是砖墙还是土墙，墙壁内外一律用灰浆填满缝隙，确
保整个房子不漏气，减少热量的散失，节省燃料。 整个供热系统包括炉堂(炉条、灰坑和
灶口)、火管和烟筒组成。当火堂内火力旺盛燃烧时，产生高热气流通向火管，大型核桃
烘干房，火管迅速把热气散发到烤房四周，核桃烘干房厂家，然后通过烟筒排出。火堂、
火管、烟筒这三个部分要结构合理，确保燃料燃烧良好火势猛烈、导热散热良好，升温灵
敏，节省燃料。常用的火管有铁管、耐火管、土培和砖瓦等等。

用热泵对蔬菜进行烘干处理，产品色泽较好，内在品质稳定

用热泵对蔬菜进行烘干处理，产品色泽较好，内在品质稳定。能源消耗低。由于此工艺利
用空气循环，加热温度低，干燥时间短，容量大。所以热泵烘干工艺耗能较少，是一种很
好的产品。热泵烘干技术由于独具特性被广泛应用到计算机房、仓库、档案馆、图书馆等
各行业，将热泵烘干应用到脱水蔬菜生产中，我们的客户获得了良好的经济效益。

水果和蔬菜烘干都需要低温干燥，核桃烘干房，高温会破坏水果的营养价值，并且使水果



营养流失；大部分蔬菜烘干前都已经熟制，高温不会再破坏蔬菜原有的营养，但会影响蔬
菜烘干后的色泽和形态。

水果烘干的时候讲究的是欲速则不达的道理，所以升温的时候不能一下子升到高，否则会
影响到水果的品质，注意水果的均匀受热，考虑风的流动方向，让热风从水果中流通。

烘干工艺:

   1、阶段，升温阶段：将装好的物料托盘，平整的放入烘箱，不能重叠，避免托盘放置不好造成不
必要的漏风。关闭箱门打开热风炉风机，点燃热风炉，开始向箱内送热风，逐渐将箱内温度加热至50°
，加热30分钟~1.5小时，看箱内有湿气时，开始排潮，大约排潮2分钟左右，排潮后箱内温度会有所下降
，继续供热。

   2、第二阶段。恒速干燥排潮阶段：应分高湿低温、中湿中温两个阶段。高湿低温段，温度小于50
度，箱式核桃烘干房，范围40度~50度，避免高温高湿造成物料颜色的变化，观察物料表面水汽变化，随
时排潮，这段时间应在3~3.5小时。中湿中温段，温度小于60度，范围50度~60度，此段排潮可以适当打
开进风阀门，适当关闭回风阀门，根据潮气多少合理调整。核桃烘干房

核桃烘干房-巩义老城振华机械厂-核桃烘干房厂家由巩义市老城振华机械厂提供。行路致远，砥砺前行
。巩义市老城振华机械厂（www.lczhjx.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，与您一起
飞跃，共同成功!
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