
温州知了 潘老壮鸭舌怎么样加盟 炸知了批发价格

产品名称 温州知了 潘老壮鸭舌怎么样加盟
炸知了批发价格

公司名称 金华市婺城区潘老壮鸭舌店

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省金华市婺城区亚峰路147号

联系电话  15067096077

产品详情

【鸭舌加盟】、【潘老壮鸭舌】、【鸭舌店加盟连锁】、【金华知了哪家好吃】、【鸭脖哪个品牌好吃
】、【潘老壮鸭舌店】、【潘老壮连锁店】、【潘老壮加盟费】、【鸭舌加盟电话】、【潘老壮加盟热
线】

风干酱鸭脖的做法：

1.鸭脖泡水洗净2.放入电饭锅内，加卤肉包，知了吃法，干红辣椒，姜片，干香菇，十三香，花椒，胡椒
粉适量3.加老酒，老抽，生抽，糖，盐适量4.加凉水没过鸭脖5.摁蒸煮键，炸知了批发价格，煮30分钟，
加蘑菇精适量泡10分钟6.捞出放阴凉通风的地方过夜7.剁成小段即可食用

小贴士：喜欢吃辣的可以多放些干辣椒，我放的老抽多些所以颜色偏黑些，如果不用那么浓，可以生抽
多些老抽少些。老酒可以多放些去腥。像冬天天气冷风大，放户外一晚就可以了，以免太干咬不动。如
果有事要外出的话蕞好摁电饭锅的粥汤键，这样可以放心外出，锅里也不会烧干。

【鸭舌加盟】、【潘老壮鸭舌】、【鸭舌店加盟连锁】、【金华知了哪家好吃】、【鸭脖哪个品牌好吃
】、【潘老壮鸭舌店】、【潘老壮连锁店】、【潘老壮加盟费】、【鸭舌加盟电话】、【潘老壮加盟热
线】

鸭脖子是湖南，湖北，温州知了，四川等地传统名吃之一。又名酱鸭脖或酱鸭脖子，早起源流传于清朝
洞庭湖区的常德，经湖南流传至四川和湖北，近年来风靡全国。鸭脖子属于酱汁类食品（主要是鸭脖，
酱板鸭、包括酱鸭翅、酱鸭脖、酱鸭拐、酱鸭掌、酱鸭舌、酱牛肉、酱板鱼、酱板干子、酱板藕等），
酱汁类食品通过多种香料浸泡，然后经过风干、烤制等工序精致而成，成品色泽深红，具有香、辣、甘



、麻、咸、 酥、绵等特点，是一道开胃、佐酒佳肴。

【鸭舌加盟】、【潘老壮鸭舌】、【鸭舌店加盟连锁】、【金华知了哪家好吃】、【鸭脖哪个品牌好吃
】、【潘老壮鸭舌店】、【潘老壮连锁店】、【潘老壮加盟费】、【鸭舌加盟电话】、【潘老壮加盟热
线】

卤鸭脖：

1、将鸭脖泡在清水里 2、将鸭脖凉水下锅，焯出 3、洗净待用 4、把老卤水倒在不锈钢桶里，加入香料包
(花椒、广八角、陈皮、、桂皮、砂仁、公丁香、香、广木香、良姜、肉蔻、白胡椒、香叶、香菜籽、排
草、等天然、绿色、不含任何防腐剂、化学香精、全都是含香辛类的自然植物按特定比例调配组合而成
的），大火烧开。 5、加入鸭脖，知了怎么做好吃，开锅后改小火，卤熟鸭脖 6、将卤熟的鸭脖捞出
7、剁段摆盘即可食用

小窍门：卤制时加入加入辣椒，就是武汉鸭脖子的风味。也可卤好后加红油芝麻乃四川风味。卤好后也
可撒入花椒粉、辣椒面、孜然等食用。灵活多变，满足不同的风味要求。

温州知了-潘老壮鸭舌怎么样加盟-炸知了批发价格由金华市婺城区潘老壮鸭舌店提供。金华市婺城区潘
老壮鸭舌店（www.jhplzys.com）为客户提供“鸭舌,鸭脖,鸭头,鸭掌,掌中宝,知了,鱼饼,卤牛肉,鸡爪”等业
务，公司拥有“潘老壮,潘老壮鸭舌”等品牌，专注于其它等行业。欢迎来电垂询，联系人：潘经理。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

