
烤牛排炉多少钱 克拉斯克 那曲烤牛排炉

产品名称 烤牛排炉多少钱 克拉斯克 那曲烤牛排炉

公司名称 山东克拉斯克厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省滨州市博兴县曹王镇蔺家村86号

联系电话 13051347182 13051347182

产品详情

烤牛排要烤多久

烤牛排材料牛排2块，黑胡椒15克，五香粉5克，蚝油30毫升，白糖8克，酱油15毫升，洋葱2个，烤牛排
炉多少钱，西红柿5个做法1.将牛排洗净后用刀背轻轻拍散，烤牛排炉批发，然后加入黑胡椒、蚝油、五
香粉、白糖、酱油，腌制2小时，能放置于冰箱过夜，这样味道更好；2.牛排中途翻几次面，然后在入烤
箱前加入洋葱片一起再腌制1小时入味；3.烤盘上抹上一层薄油，底层铺上腌制好的洋葱，放上牛排，然
后再放入切块的西红柿；4.放入烤箱用200度上下火，烤10分钟即可。小诀窍:这个牛排还可以用平底锅煎
，底层同样铺上一层洋葱片，味道一样好吃。顶层放上几个西红柿，加热后西红柿酸甜的汤汁会渗透到
牛肉里，就自然能起到解腻的作用了，如果喜欢酸甜口味的话，腌制牛排时，还可以加入一勺（15ml）
量的番茄酱；配菜中还可以加入土豆片在底层，牛肉和洋葱的汤汁被土豆吸收后，也非常好吃。    山
东克拉斯克厨业有限公司，专业生产烤牛排炉，专业的产品成就精致的美味，克拉斯克烤牛排炉产品款
式新颖、结构合理、操作方便、升温速度快、温度均匀、节能省气、环保等特点，适用于西餐厅、牛排
店等场所使用。

如何提高西餐厅的出餐效率？

     出菜慢的西餐厅就是在慢性。上菜速度影响顾客满意度和餐厅的营利，那我们身为餐厅的管理者
如何提高出菜速度呢？

    点菜员与总厨餐前充分沟通，以便在用餐高峰时引导客人点餐。

    在用餐闲时点餐厅特色菜品，那怕制作时间长点。在用餐高峰点那些上菜速度快的菜品，如果此时
客人点几个复杂很费事的菜品却迟迟上不了，就会引起厨房生产混乱同客人的不满。

     山东克拉斯克厨业有限公司，专业生产烤牛排炉，专业的产品成就精致的美味，克拉斯克烤牛排
炉产品款式新颖、结构合理、操作方便、升温速度快、温度均匀、节能省气、环保等特点，适用于西餐
厅、牛排店等场所使用。 



怎么做牛排

1. 牛排要先用菜刀平拍使它尽量松驰，再用生抽腌上15分钟。

2. 盘内下油2匙，先高火2分钟预热，再放腌好的牛排，微波高火1分钟，翻个面，再加热1分钟（可根据
个人喜爱的生熟程度而加减时间）。 

3. 在用一碗倒入适量油，微波高火1分钟，油热后热，放洋葱丝、蒜茸、椒丝爆香，加入调料，烤牛排炉
定做，搅拌均匀微波高火2分钟，那曲烤牛排炉，出锅后把调味汁淋在牛排上就可以吃了。

山东克拉斯克厨业有限公司，专业生产烤牛排炉，专业的产品成就精致的美味，克拉斯克烤牛排炉产品
款式新颖、结构合理、操作方便、升温速度快、温度均匀、节能省气、环保等特点，适用于西餐厅、牛
排店等场所使用。 烤牛排炉多少钱-克拉斯克(在线咨询)-那曲烤牛排炉由山东克拉斯克厨业有限公司提
供。山东克拉斯克厨业有限公司（www.niupaishebei.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术
过硬的员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共
创美好未来。克拉斯克——您可信赖的朋友，公司地址：山东省滨州市博兴县曹王镇蔺家村86号，联系
人：杨文广。同时本公司（www.jichikaolu.com）还是从事鸡翅烤炉，烤鸡翅炉，鸡翅烤制设备的厂家，
欢迎来电咨询。
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