
蛋莲月饼OEM 永丰源食品私人订制 东莞月饼OEM

产品名称 蛋莲月饼OEM 永丰源食品私人订制
东莞月饼OEM

公司名称 东莞市永丰源食品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市长安镇咸西区牛路口工业区

联系电话  15112821738

产品详情

潮式月饼OEM简介----永丰源为您总结

广东潮汕糕类名点。

【特性】

皮酥馅细、油不肥舌、甜不腻口。

【制做】

饼皮由小麦面粉、食用植物油、白糖、麦芽糖、麦芽糖、鲜奶油、木薯淀粉等做成，包囊各种各样包馅
，经生产加工做成的月饼。

按商品特性和制作工艺不一样分成：潮式酥皮类月饼OEM 、潮式紫水晶皮类月饼
、潮式鲜奶油外皮月饼等 。

如需了解更多有关于月饼OEM的知识，欢迎致电永丰源

冰皮月饼OEM作法一------------永丰源为您总结

月饼OEM原材料:A、脱皮绿豆、糖适当吉士粉

B、粘米粉、粘米粉、小麦面粉、糖、食用油、炼乳、牛乳



C、粘米粉

流程:脱皮绿豆提前一天泡好。凉干水份,添加糖,随后隔水蒸烂。趁压合成蓉或用搅拌器打,打时再加奶粉,
可提升香气,拌好放一面。C料用整洁锅炒过(偶用微波炉加热高火叮了2分鐘),当手粉用。B料一块儿拌匀,
放锅中蒸30分鐘后趁着热拌匀,晾凉后分为一块块,包入黑豆馅,用月饼模刻好。

如需了解更多有关于月饼OEM的知识，欢迎致电永丰源

  哪些人不宜食用月饼OEM---------永丰源为您总结

对高热量食物比较敏感的人来讲，应少吃或不吃月饼。由于这些群体食用月饼后，血液
食用月饼注意事项---------永丰源为您总结

月饼OEM带有很多的蔗糖，对高糖量敏感的人来讲，必须坚持不吃、不沾月饼。

有的朋友的胃不是很适合吃月饼，进餐月饼后，可让胃液代谢增加，对肠胃痊愈会产生不良影响，因此
不食月饼为宜。

有关月饼OEM的问题，欢迎致电永丰源月饼
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