
红枣特产多少钱 开化红枣特产 金和味食品—进货批发 

产品名称 红枣特产多少钱 开化红枣特产
金和味食品—进货批发

公司名称 江山市金味农产品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 浙江省江山市虎山街道通达路220号D1-D5号

联系电话  15657920135

产品详情

江山市金味农产品有限公司经销批发的坚果炒货、南北干货、土特产、食用农产品以及花茶畅销消费者
市场，公司与多家零售商和代理商建立了长期稳定的合作关系。产品品种齐全、价格合理。主要产品：
红枣、坚果、花茶、桂圆肉等。

红枣批发金和味食品为大家介绍红枣糯米的做法：

1. 红枣稍泡洗干净备用，准备好糯米粉。

2. 用剪刀在红枣上剪开一个口子，取出枣核。

3. 将糯米粉用温水和成湿软的面团，取出一小块面团，揉成比红枣稍小的椭圆形面团。

4. 把面团塞入红枣内，两端捏紧。

5. 上锅蒸十五分钟，直至糯米粘软。

6. 将蜂蜜伴着桂花淋在上面即可。

金和味食品——味道就是美！

江山市金味农产品有限公司主营桂圆肉批发、花茶批发、红枣批发、核桃批发等南北干货、坚果炒货、
各类花茶以及土特产等。

红枣批发金和味食品为大家介绍枣泥磅蛋糕的做法步骤：



1红枣清洗干净，放水里煮15分钟，然后泡半小时以上
2剥去枣皮，红枣特产多少钱，去掉枣核，用勺子将红枣压成泥备用
3软化好的黄油分三四次加入红糖，用打蛋器打发
4然后将蛋液分两三次加入，每次都要待黄油完全吸收了蛋液再加下一次 5加入枣泥搅拌均匀
6分次加入过筛后的低筋面粉和泡打粉拌匀 7拌好后的面糊装入裱花袋中挤进模具中
8预热好的烤箱，175度，开化红枣特产，40分钟。在20分钟时，用锋利的刀片在表面划一道 9浓浓枣香~

江山市金味农产品有限公司经销批发的坚果炒货、南北干货、土特产、食用农产品以及花茶畅销消费者
市场，公司与多家零售商和代理商建立了长期稳定的合作关系。产品品种齐全、价格合理。主要产品：
红枣、坚果、花茶、桂圆肉等。

【红枣批发】金和味食品为大家介绍红枣现磨豆浆做法：  

材料：称出红枣5克、黄豆13克、冰糖10克，红枣特产供应价，用量杯称出开水280毫升 做法：将称好的
材料放入现磨豆浆机调理杯内，将调理杯放在机座上（调理杯跟机座要密合）盖上杯盖，打开机器开关
，左手压住杯盖
；再按开关，并调整“调速开关”至适当转速，待产品完全打碎后（约90秒），将开关关闭
，等机器马达完全停止后，即可完成一杯红枣豆浆。

红枣特产多少钱-开化红枣特产-金和味食品—进货批发(查看)由江山市金味农产品有限公司提供。行路致
远，砥砺前行。江山市金味农产品有限公司（www.jinhewei.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的
战略伙伴，与您一起飞跃，共同成功!
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