
荔枝饮品 左园饮品代加工 荔枝饮品采购

产品名称 荔枝饮品 左园饮品代加工 荔枝饮品采购

公司名称 日照左园饮品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省日照市高新区荟阳路80号

联系电话  13805320265

产品详情

       果酒制醋是以荔枝为原料进行醋酸发酵。其工艺流程如下：荔枝→醋酸发酵→过滤→勾兑→
杀菌→成品。液态发酵法由于使用纯培养菌，过年荔枝饮品，其微生物种类少、酶系不丰富，再加上酿
造周期短，产品的风味、色泽及体态较固态发酵法生产的食醋要差些。因此，常采用后熟和勾兑等手段
增加产品的风味和质地。荔枝醋、荔枝饮料、荔枝饮品、左园饮品

        荔枝醋是现下非常受欢迎的一款饮品，酸酸甜甜的，很好喝。荔枝味甘、酸、性温，入心、
脾、肝经，荔枝饮品，但是荔枝醋不能全部具备荔枝的这些功效，但是仍是比较健康的一款一品，荔枝
饮品采购，吃火锅等来上一杯荔枝醋也是非常的解腻的。左园饮品生产销售荔枝醋饮料，技术成熟，可
以贴牌加工，如有意向欢迎咨询，期待您的来电，期待与您的合作。这些荔枝醋饮料、荔枝醋OEM、荔
枝醋代加工

      果醋是以水果或果品的浓缩汁为主要原料，利用现代生物技术酿制而成的一种饮料饮品。果醋
口感酸甜，带着淡淡的果味，非常的收欢迎，销量非常的好。日照左园饮品生产加工出售荔枝醋以及其
他饮料，荔枝饮品出售，产品种类丰富，规格多，并且可以支持饮料代加工、饮料贴牌加工，有意向者
，欢迎咨询订购。荔枝醋、荔枝饮品、荔枝醋饮料、荔枝醋饮品

荔枝饮品-左园饮品代加工-荔枝饮品采购由日照左园饮品有限公司提供。日照左园饮品有限公司（www.z
uoyuanyinpin.cn）是从事“酸枣汁,荔枝醋,山楂汁,芒果汁等饮品生产贴牌代加工等”的企业，公司秉承“
诚信经营，用心服务”的理念，为您提供高质量的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：崔总。
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