
小型柴火灶 江苏柴火灶 鑫火旺

产品名称 小型柴火灶 江苏柴火灶 鑫火旺

公司名称 襄阳鑫火旺金属制品有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 襄阳市深圳工业园

联系电话  13995761234

产品详情

    由我公司生产及提供的柴火灶种类多样，质量可靠，价格合理，完全能满足广大用户对柴火灶的需
求。当然，现在从事生产及销售柴火灶的厂家有很多，虽然用户在挑选柴火灶时，可以通过查看厂家的
实力，柴火灶的质量，江苏柴火灶，价格，来挑选适合自己的柴火灶。我厂在生产柴火灶方面有着丰富
的经验，对于柴火灶各方面的信息也非常的了解，下面将向大家简单的介绍一下怎样鉴别柴火灶的好坏
。

    1、材质，哪里有柴火灶卖，市面上嵌入式燃气灶具的主要材质有不锈钢、玻璃、陶瓷等，玻璃
面板和陶瓷面板因清洁方便而越来越多地受到消费者的青睐。一定要选择面板下添加防爆板的燃气灶，
因为钢化玻璃可能存在爆裂的现象，而防爆板能帮助散热和防止玻璃爆裂并飞溅。

    2、炉头结构，建议选择整体式炉头，如果面板上下两部分，尤其是燃气通路部分采用的材质不
同，在使用一段时间后产生材料热变形，可能产生气密性泄漏。另外，使用者在清洁灶具时，很容易造
成炉头放错位，造成燃气灶回火、爆燃等安全隐患。

    3、进风方式，灶具进风直接关系到灶具的燃烧效果，小型柴火灶，目前产品的进风方式有下进
风、上进风和后进风三种。建议在挑选灶具时选择底盘全密封的后进风灶具。

     柴火灶烹制美食时所使用的是常见的铁锅，烹制方法简单，配料简单，但却有着丰富的营养，铁
锅在烹制菜品时铁会以离子的形式渗入到菜品种，可以缓解症状。无论您是想要购买柴火灶，还是想要
掌握更多关于柴火灶的信息，都可以与我公司联系，我公司有能力，也有实力满足您的需求，为您提供
满意的服务。

     
现在的地锅菜营养健康又美味，其实地锅也是从以前就出现了，我们来一起走进地锅的发展历程。



现代地锅源于微山湖畔，已有三百余年的历史，流传至今。过去都在自家小院里用石头垒灶，放上大铁
锅，搁了菜，贴上锅贴，围炉而坐，席地而吃。因此称为地锅。现在的地锅已经上了台面都是在桌上，
好像新疆的手抓羊肉其实也没多少人会用手抓一样。

地锅的做法是铁锅底焖上浓汁淋漓的菜头，锅边上再贴上香香的锅贴。不同的地锅就是菜底不一样。 比
如仔鸡地锅。红色的小辣椒干和剁成小块的仔鸡翻炒，待仔鸡入味后，焖煮出浓浓的汁来，烫烫的铁锅
壁贴着长条的锅贴（有粗粮和细粮两种），等吃完仔鸡，就把锅贴推下锅，沾着香辣的浓汁享用。

地锅菜饼采用各种杂面，多种野菜等材料，经多道工序精制而成。
地锅菜品以沂蒙山小公鸡和微山湖鲜鱼及新鲜青菜等为主要原料，营养丰富。

地锅距今已有一千多年的历史，早在汉代画像石中就有描绘烹饪和享用这种美食的场景。经过千年的演
变与创新，地锅形成了现在别具一格的风味。其色光润红亮，其香浓郁滑爽，其味厚至淳，不锈钢节能
柴火灶，其形纯正自然，其器洗练古朴，其汉浑然天成，实为汉文化美食的民间代表。

地锅文化渊源流长，希望也能在以后继续传承和发展下去。

      随着生活水平的提高，人们对美食的追求已经不局限在对味道的热爱，也开始注意食物的营养
。柴火灶所烹制的饭菜烹制方法简单，美味程度不亚于其它锅具调制。因此柴火灶所烹制的美食备受人
们关注和欢迎。但是在使用柴火灶烹制菜品时，也需要加以注意，否则便会引发一些安全隐患。

1、装料不要太满，燃料上平面距桶口部必须留有3厘米以上的距离，建议用户一次装料量应控制在正好
用完。

2、为易于点火，燃料上面要放一些引火柴。

3、炊事结束后，料筒内剩余的燃料必须用完或取出料筒后才能关掉风机，特别注意不能直接在炉具上将
火闷灭。

4、燃料用完后，可用安装钩取出料筒倒掉燃尽的灰渣，注意安全防火。

5、调节火力大小时，一次调节量不能太大，调节后火力需20秒左右才会变化。

6、炉具在使用过程中及使用后未冷却前，请勿接触水箱和炉口附近表面，以免损伤。

7、排烟管必须接到室外。

在使用柴火灶前应先阅读或了解柴火灶的正确使用方法，再加以使用，这样才能将危险降低。在柴火灶
使用期间也应注意柴火灶设备的清洁和养护，这样才能使设备持续使用较长的时间。我公司供有多种类
型的柴火灶设备，质量可靠，性能良好，排烟较少，如果您有需要，欢迎联系我们。

小型柴火灶-江苏柴火灶-鑫火旺由襄阳鑫火旺金属制品有限公司提供。襄阳鑫火旺金属制品有限公司（w
ww.xyxwjs.cn）为客户提供“灶台,烧炭灶台,柴火鸡大灶台”等业务，公司拥有“鑫火旺”等品牌，专注
于机械及工业制品项目合作等行业。欢迎来电垂询，联系人：胡经理。

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

