
找饭堂承包6 饭堂承包 千喜鹤餐饮公司

产品名称 找饭堂承包6 饭堂承包 千喜鹤餐饮公司

公司名称 广东千喜鹤餐饮管理服务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 佛山市禅城区轻工三路13号十层1003

联系电话  13318394533

产品详情

总之，管理一个已经开始运营的酒店厨房，总厨前三天必须做到“快”，有的放矢，然后逐步落实自己
的各项管理措施，让酒店在时间比较短内能见到与以前大不一样的效果，让顾客认可你，老板信任你，
找饭堂承包6，让整个后厨团队良好的运行。

在进场头一周里要求所有员工都要随时待命，要遵循先服从后申诉的原则，避免因为人员纠葛增加混乱
。新加派的人手中必须有大厨，然后进行分工。如有人负责指导厨房菜点制作，有人负责指导样品份量
，有人培训前厅人员，饭堂承包，总厨负责前后的协调等事情。

乙方未经甲方批准擅自将经营场地转包，分包或变相转让给他人；乙方擅自更改经营场地内部结构。因
造成合同任何一方无法维持本食堂正常运作，承接番禺饭堂承包，连续超过十天时，双方均有权即时解
约，指：�土地；财产�以名义实施或撤销的行动��社会�，社会活动，破坏活动及�间接或直接，
合法或非合法的；合同期间，甲乙双方如有一方提出，应提前1个月书面通知对方。

一直坚持规范的合作，在重要的细节上力争做到事无巨细，精准无误，让客户放心，吃的开心，合作舒
心。欢迎来电咨询，我们将为您量身定制详细的食堂承包方案，为后续切实解决员工伙食质量定下标准
与承诺，联系方式：魏经理。

检验：a．来料检验：所有进入食堂的生产和非生产物料由专人负责检验。b．半成品检验：厨工组长负
责半成品工艺与方法检验。c．成品检验：由厨师长及厨师主管负责检查色，香，味，形等。产品识别：



d．原材料先进先出识别：先进原料用红色点贴纸贴在外包装上加以识别，便于先使用。

半成品，成品，原材料，不合格品等按区域划分，明显标识。生熟食品储存在冷柜外标识。统计：每月
对食堂经营情况进行统计，以便于持续改进服务质量。质量记录：a．食堂稽查报告b．物料出入库报表
（含检验记录）。c．不合格品报告（原料，半成品，成品）。半成品，成品检验报告等过程控制引用标
准：a．原材料用量标准b．原料检验标准c．成品检验标准d．半成品检验标准e．人员定量标准。

找饭堂承包6-饭堂承包-千喜鹤餐饮公司由广东千喜鹤餐饮管理服务有限公司提供。广东千喜鹤餐饮管
理服务有限公司（www.qxh88.com）是广东 佛山 ,宾馆、餐饮的企业，多年来，公司贯彻执行科学管理、
创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在千喜鹤餐饮领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈
，共创千喜鹤餐饮更加美好的未来。
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