
蒸煮熏烤炉厂家 西藏蒸煮熏烤炉 诸城诺尔机械

产品名称 蒸煮熏烤炉厂家 西藏蒸煮熏烤炉 诸城诺尔机械

公司名称 诸城市诺尔食品机械厂

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市诸城市龙都街道王家屯村

联系电话  13406630339

产品详情

电加热烘干：用电给电加热管加热，加热管散热，电机带动着轴流风机把热量反吸，再通过逐流风机把
热量甩出，蒸煮熏烤炉商用，热量通过导流板（小型）或导流管（大型）在整个炉内循环，从而实现烘
干。

2、蒸汽加热烘干：蒸汽给铜盘管加热（没有蒸汽源铜盘管没有任何意义）铜盘散热，电机带动着轴流风
机把热量反吸，再通过轴流风机把热量甩出，热量通过导流板（腊肉腊肠烟熏炉小型）或导流管（大型
）在整个炉内循环，从而实现烘干（在蒸汽再给铜盘管加热的过程，红肠蒸熏炉价格蒸汽会变成冷凝水
，蒸煮熏烤炉作用，冷凝水会通过疏水阀排出）蒸煮熏烤炉

制作烟熏制品的熏烟的成分大致有：（1）酚类物质，从木材熏烟中分离出来并经过鉴定的酚类已达20多
种，对熏烟“熏香”的形成起重要作用。（2)醇类物质，在木材的熏烟中有许多种不同的醇，是在分解
锯末蒸馏中得到的主要产品之一。(3)有机酸，熏烟中存在1~10个碳的有机酸，通常1~4个碳的酸存在于
熏烟的蒸汽相中，蒸煮熏烤炉厂家，而5~10个碳的酸存在于熏烟的微粒相中。（4)装基化合物，熏烟中
含有大量的浆基化合物。（5）多环碳氢化合物，从烟熏食品中可以分离出一些多环碳氢化合物。（6）
气体目前熏烟中气体的作用还不十分清楚，绝大多数气体对烟熏味的形成不是很重要。蒸煮熏烤炉

三文鱼的腌制方法有两种：一种用针管将盐水直接注入鱼肉，西藏蒸煮熏烤炉，另一种是将盐均匀的抹



在鱼肉表面，使盐慢慢的渗透进鱼肉内部。第二种方法耗时较长，但能更好的腌制鱼肉，保持鱼肉的品
质，使味道更为自然。烟熏过程中挑选燃烧产生烟雾的木屑也是尤为关键。枫木，榉木，樱花木，都是
很好的烟熏材质。行业内使用果木烟熏的比较多，但是考虑果木会喷砂，有残留的风险，需要谨慎！蒸
煮熏烤炉 

 

蒸煮熏烤炉厂家-西藏蒸煮熏烤炉-诸城诺尔机械由诸城市诺尔食品机械厂提供。“肉类鱼类切丁机,切肉
机冻肉切块机,小型切肉丝机”就选诸城市诺尔食品机械厂（www.zcnejx.com），公司位于：山东省潍坊
市诸城市龙都街道王家屯村，多年来，诸城诺尔机械坚持为客户提供好的服务，联系人：于经理。欢迎
广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。诸城诺尔机械期待成为您的长期合作伙伴！
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