
商用厨具 安徽友福厨具 合肥厨具

产品名称 商用厨具 安徽友福厨具 合肥厨具

公司名称 安徽友福厨具制造有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 安徽省合肥市双凤经济开发区金藏路5号

联系电话  13956097718

产品详情

厨房外的气瓶应集合正在一同经管，距灯具或者亮火等低温外貌要有充足的间距，以防低温烤爆气瓶，
引发可燃气体泄露，形成火警。厨房外的灶具应安置正在没有燃质料上，合肥厨具，取可燃物有充足的
间距，以防烤燃可燃物。厨房设备不仅要求造型、色彩赏心悦目，而且要有持久性，因此要求有较易的
防污染、好清洁的性能。选择酒店厨房设备就应该按以上选择来选，才能找到又实用价格又合理的设备
。

 酒店餐饮服务业的快速发展，带动了整个商用厨房设备行业快速发展，而现在的酒店，追求的是低调
的奢华，商用厨具，所选用的厨具倾向于高1端化。厨具中蒸箱的清洗方法，不锈钢厨具，设备用途：蒸
箱主要用于面点、米饭等主食的蒸制，需要供应面点和米饭类主食的大型饭店都会采购蒸箱。不锈钢厨
具维护与保养需要定期进行，所以厨房的打理也需要制订正确的保养措施并加以实施，才能减少设备的
不正常损坏避免不必要的经济损失。

购买饭店厨具备前期需要注意什么?

要考虑你自己的饭店厨房面积是多大，买的厨具设备大小一定要能放进去，不管是买成品设备和去厨具
厂家定制。厨具在安全方面要考虑到操作人员使用是否安全并有防止各种事故发生的保护装置，如自动
断电、自动停机、自动报警和接地线。厨具的门板采用阻燃性能的防火板、PVC模压板、亚光烤漆板、
超光亮镜面板等。厨具的台面板采用富美家贴面板外，还有色艺石和杜邦材料等。



商用厨具-安徽友福厨具-
合肥厨具由安徽友福厨具制造有限公司提供。安徽友福厨具制造有限公司（www.ahyfcj.com）是安徽
合肥 ,其它的企业，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在安
徽友福领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创安徽友福更加美好的未来。
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