
饲料级小苏打厂家 大兴安岭地区小苏打厂家 鲁秋盐化 

产品名称 饲料级小苏打厂家 大兴安岭地区小苏打厂家
鲁秋盐化

公司名称 山东鲁秋盐化有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省潍坊市滨海经济开发区

联系电话 18654710882 18654710882

产品详情

小苏打食品添加剂

小苏打，大兴安岭地区小苏打厂家，即碳酸氢钠（Sodium Bicarbonate），俗称“小苏打”、“苏打粉”
、“重曹”，白色细小晶体，在水中的溶解度小于碳酸钠。是一种工业用化学品，可能存在毒性。固体5
0℃以上开始逐渐分解生成碳酸钠、二氧化碳和水，440℃时完全分解。碳酸氢钠是强碱与弱酸中和后生
成的酸式盐，溶于水时呈现弱碱性。此特性可使其作为食品制作过程中的膨松剂。

肉松苏打饼的做法

原料：原味苏打饼干8块， 猪肉松50克， 片状奶酪4片， 西班牙橄榄油2汤匙（30ml）

做法：

1）烤盘内铺上锡纸，把苏打饼干放入烤盘。在每块苏打饼干上刷上一层西班牙橄榄油。这样做可以粘住
肉松，烤好后，饼干还有酥酥脆脆的口感。

2）将猪肉松用筷子夹道饼干上，四个边缘要留空隙，不要全部铺满。

3）将片状奶酪一切两半，盖在肉松上。烤箱预热180度。

4）把烤盘放入烤箱的上层，烤5分钟即可。如果奶酪没有上色，把烤箱设定为200度，食品级小苏打厂家
，再烤一分钟（随时观看，不要离开，以免饼干变糊）。

1、抑制排汗



夏季到了，出汗增多，如果是爱出汗的体质，身上总是有浓浓汗味的人，不妨在腋窝和脚上等汗腺较多
的部位拍上一茶匙左右的小苏打水，这样就可以有效的减少一天内的排汗总量，饲料级小苏打厂家，减
少身上的异味。

2、去黑头

小苏打水呈现弱碱性，能够溶解去除残留在我们皮肤毛孔里内的油脂和污垢，工业级小苏打厂家，碱性
条件下油脂会发生皂化反应，生成甘油和植酸盐，甘油和脂酸盐的水溶性好，因此用小苏打水在鼻子上
等黑头较多的位置上敷15分钟左右，即能有效的将所产生的物质溶解在水里，达到好的去黑头作用。

饲料级小苏打厂家-大兴安岭地区小苏打厂家-鲁秋盐化(查看)由山东鲁秋盐化有限公司提供。山东鲁秋盐
化有限公司（www.sdluqiu.com）有实力，信誉好，在山东 潍坊 的无机盐等行业积累了大批忠诚的客户。
公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将促进鲁秋盐化和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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