
精酿啤酒设备及技术转让 精酿啤酒 灵境博驰精酿

产品名称 精酿啤酒设备及技术转让 精酿啤酒
灵境博驰精酿

公司名称 河南灵境信息技术有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 河南省郑州市金水区文化78号瀚海北金大厦B座2
1层

联系电话  13298115999

产品详情

精酿啤酒精酿啤酒配方，精酿啤酒原料供应，精酿啤酒酿造技术精酿里你应该懂的秘密 篇五：从原材料
开始重新认识啤酒尽管世界各地有着风格迥异的酒!>，但是他们都在使用水、麦芽、啤酒花、酵母这四
种原材料。仅仅是这四种原材料的混搭就可以给啤酒带来千变万化的味道。

水对啤酒来说，水非常重要，平均下来一瓶啤酒里面90%都是水。

早期酿酒大家都采用当地的自然水源。在化学和生物学都不发达的时代，因为水质的不同，促使各地出
现了不同种类的啤酒。金黄通透的皮尔森啤酒就是依赖了捷克皮尔森市独有的超软水酿造而成的。而水
硬度较高的慕尼黑，则在黑色啤酒上造诣颇多。

现代科学研究表明，除了硬度之外，水中的残碱度是更重要的参考数据。残碱度越低，越适合淡色啤酒
。进入现代工业化之后，酿酒用的水不再是听天由命，有各种办法可以进行水处理。随着技术的发展，
各个酒厂都有办法根据所生产的啤酒种类决定去控制水中的矿物质含量，从而稳定的生产各个类型的啤
酒。

麦芽是啤酒酿造的重要原料，有“啤酒linghun”之称。大麦发芽之后产生的酶可以使自身的淀粉转化为
可发酵糖。这些糖通过酵母转化为酒精，就有了所谓的啤酒。

啤酒自诞生以来，都是以大麦为主要原料。原因有很多，比如生长条件不苛刻，价格低廉，便于发芽，
精酿啤酒，制成的酒类又别具风格。另外，大麦谷粒的外壳可以帮助酒厂制备麦汁时起到过滤的作用，
也有利于操作。

除了处理大麦的方式，其本身也有种类之分。常见的是六棱大麦与二棱大麦。

六棱大麦含有更多的蛋白质，会使啤酒泡沫变丰富，导致生产时装瓶效率大幅下降，降低产能。美国盛
产六棱大麦，于是在酿酒的时候放弃全麦，增加大米，精酿啤酒发酵罐技术，玉米等辅料的比例，以改



善酒体的问题，这就是现代工业淡啤酒的雏形，也是啤酒口味趋同化的原罪之一。

很多没有研究过啤酒的人不知道什么是啤酒花，甚至有人认为倒啤酒时产生的泡沫就是啤酒花。其实啤
酒花是一种植物，学名蛇麻草。在现代的啤酒生产中，啤酒花主要提供苦味，用来中和麦芽所带来的甜
腻感，让人更容易饮用。

精酿啤酒技术之发酵技术，精酿啤酒设备之发酵设备，精酿啤酒加盟

精酿啤酒的历史要远长于工业啤酒。两者之间的差别就像手工制作和工业量化生产之间的不同。

从原料到发酵工艺，再到发酵时间，精酿啤酒的标准都是工业啤酒无法比拟的。

先说原料，精酿啤酒在原料上甚少考虑成本。麦芽、啤酒花、酵母和水，全都用上等原料，并且不添加
任何人工添加剂。酿造过程中，麦芽和啤酒花的添加量会加大，所以精酿啤酒的麦芽汁浓度比较高。

工业啤酒呢，为了追求低成本，会用玉米、大米和淀粉等替代麦芽，精酿啤酒设备及技术转让，麦芽汁
浓度就要低很多了。

发酵工艺上，精酿啤酒多为上发酵的艾尔工艺，工业啤酒是采用下发酵的拉格工艺。

小编就不详说这两个工艺了，只说一点：精酿啤酒发酵结束时，不会进行过滤和杀菌，保留下啤酒本真
的味道。

精酿啤酒酿造原料：麦芽 啤酒花 酵母 水 精酿配方工具。

首先要先了解精酿啤酒的原材料之一麦芽

做精酿啤酒的麦芽，不管是大麦芽还是小麦芽都是发了芽的麦子经过烘干后得到的，学习精酿啤酒技术
，发过芽的麦子体内含有生物酶，有助于将淀粉类物质转化为糖类物质。小麦芽是没有壳的，由于麦子
的选择、发芽的程度、烘焙等方面具有很强的专业性，因此建议大家不管是大麦芽还是小麦芽以及各种
烘焙过的麦芽可以直接购买成品。

啤酒花是啤酒苦味的主要来源，每一款酒花特点不太一样，有的是突出苦味，有的突出香味，有的苦香
兼有，而且香味又可以分很多种，比如果香、药香、花香等等。啤酒花的款式选择影响着所酿酒的类型
以及与酿酒师想表现的风味。

酵母在精酿啤酒的作用就是将可发酵的糖类物质转换成二氧化碳和酒精，同时对啤酒风格做出贡献。每
一款酵母都有各自的特点，突出酯香、麦香、果香、辛香、高沉降等等，大致分为两类，即拉格酵母和
Ale，即艾尔酵母。

酿酒用水的要求是比较高的，水中各物质含量对啤酒都是有影响的。酿造用水出了要达到生活用水的标
准外，还要根据啤酒风格调整相应的参与碱度等。

精酿啤酒设备及技术转让-精酿啤酒-灵境博驰精酿由河南灵境信息技术有限公司提供。河南灵境信息技
术有限公司（www.pipijn.com）是一家从事“精酿啤酒设备,精酿啤酒技术培训,精酿啤酒招商加盟,博驰精



酿,”的公司。自成立以来，我们坚持以“诚信为本，稳健经营”的方针，勇于参与市场的良性竞争，使
“博驰精酿”品牌拥有良好口碑。我们坚持“服务为先，用户至上”的原则，使灵境在技术合作中赢得
了众的客户的信任，树立了良好的企业形象。
特别说明：本信息的图片和资料仅供参考，欢迎联系我们索取准确的资料，谢谢！
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