
红烧牛肉面培训 小滋牛肉面馆 襄阳樊城牛肉面培训

产品名称 红烧牛肉面培训 小滋牛肉面馆
襄阳樊城牛肉面培训

公司名称 樊城区小滋牛肉面牛杂面馆

价格 面议

规格参数

公司地址 襄阳市人民广场定中街白云宾馆斜对面

联系电话  13000000000

产品详情

     襄阳牛肉面培训，正宗襄阳牛肉面技术培训，襄阳牛肉面技术培训到处都是可要选择一家呼吸道
正宗的却很难，襄阳正宗牛肉面只熬汤都要花上几个小时，襄阳牛肉面培训报名前一定要认真考察尽量
找有实体门面店的这样才有更多的实践机会，牛肉面做法步骤基本一致，主要是碱面、高汤和红油的制
作，但传统正宗的牛肉面与如今的牛肉面制作细节却有很大不同。过去的方法是，碱面煮到七成熟，捞
起后用凉水洗去碱味和黏气，叠成窝，一窝四两八钱，红烧牛肉面培训，即现在的二两。吃时拿一窝放
在牛肉汤里烫熟、加佐料，一碗牛肉面就做好了。红油是将牛油剁碎与酱辣椒、干辣椒细火至少煨制6小
时而成，看起来一片红红火火，襄阳樊城牛肉面培训，但吃起来辣不刺口，不会上火。 

 

       牛肉是挑选牛后座、牛肋巴等部位的肉，把生牛肉切成小块，用自家香料烧制，原汁原味尽
数保留。烧出来的牛肉鲜香细嫩，烧牛肉的汤拿来煮面，去碱味又提鲜。现在很多面馆为节省成本，买
回的多是卖剩的牛肉残料，煮面用的是白开水，红油也只是简单的牛油配辣椒熬成。 

     很多人都知道开襄阳牛肉面馆是能有回头客经常光顾，这样正宗襄阳牛肉面馆口碑越来越好，食
客越来越多，利润越来越高。所以很多开面馆的老板，都把装修搞明亮大方，干净整洁，把口味做上去
，服务态度也很热情，把
“顾客就是上帝”当做开襄阳牛肉面馆的口号。但是却忽略了很多开襄阳牛肉面馆的细节，比如：

      A 面条的软硬程度是否合理？

现在很多襄阳牛肉面馆的都不太重视劲道程度了，虽然劲道，但吃到嘴里感觉不爽。遇到牙口不好的小
孩或者老太太，那他们可能来一次就再也不来了。所以面条的软硬程度要适合当地，不要死守着老一辈
的习惯作风，老一辈的做法对只是局限在当时那个年代，搬到现在这个年代不一定适合。老一辈那个年



代吃面根本不可能通过手机来找面馆，而现在年轻人 人人手里都是智能机，找酒店是常事。老一辈开刀
削面馆可能几种面的品种就够了，现在不推出几种新品种就不能胜出，比如冷面，牛杂面等。

      B 桌椅高度是否合理与舒适？

有的面馆自认为买上沙发给消费者这样就万事大吉了吧?
坐上去就像家里的客厅一样，几个人围坐在一起吃着面，喝着酒
，何等惬意，这样顾客应该不会嫌弃什么了。 但是却忽略了谁可能整天在客厅吃饭?谁吃饭不是到餐厅。
餐厅的桌椅高度都是按照成人设计坐上去都利于进食，不像沙发坐上去腹部受到挤压，早就没胃口了。

      C 定价是否合理？

有的面馆老板认为一碗面15元甚至20元以上，小凉菜10元以上，一般人都吃得起。其实面馆主要的消费
群体是中低层百姓，一顿饭15元，小凉菜又10元谁都吃得起，但他可能重复消费吗?有钱人不去吃，没钱
人又吃不起，牛肉面培训学校，如果顿顿饭10元，还赠送一盘小凉菜，那么消费者多关照几次并且多介
绍几位顾客利润自然就有了。 而且来的人多自然形成羊群效应，很多没光顾你面馆的，看到你家门前天
天顾客盈门，自然也想尝尝鲜。

     随着吃货们口味的改变，小滋牛肉面馆加盟这个项目得到了飞快的发展，现在很多的小本创业者
都选择了小滋牛肉面馆。开一家面馆有四个重要点，选址、定位、选产品，营销，在这四点里首要的就
是选址了，因为一个好的店铺位址决定了这个面馆生意的好坏，而选址不当往往都造成了创业失败。选
址是一门学问，要不断的区考察和观察，接下来给大家分享着5大选址的重点。 

 

       一、市场原则。小滋牛肉面馆加盟店的地理位置、规模档次、设施设备、餐饮内容和服务都
应以目标客源市场作为出发点，选址应尽可能的方便目标客源，并且与目标客源所属的地区相吻合。小
滋牛肉面馆加盟店主营手擀面，正宗牛肉面培训，用餐环境较为雅致、菜肴精美、讲究服务和用具，开
店的理想区域可以是流动人口较多的商业购物区、大中专院校附近、主要交通干道附近，也可以是核心
住宅区、金融机构等所在地区。  

       二、投资回报原则。由于餐饮投资的回收时间越来越长。因此选址时要充分评估地价、租金
、基础设施费用、劳动力成本、原材料供应、各种税费的有关规定等等成本费用因素，并且预测小滋牛
肉面馆加盟店可能的销售收入，以及经营过程中可能碰到的问题。    

       三、方便性原则。表现在选址地点应尽可能靠近顾客所在地或适当方便顾客前来餐馆用餐的
地点。如人较为集中，交利的车站、公园、娱乐场所、居民区、购物区等等。而且还应考虑人的流动特
点和停留特点。 

       四、稳定性原则。选址应尽可能地选择经济和治安比较稳定的区域，重点还要考虑所选地点
在预期经营期内不能受到城市扩建、改造的影响。 

       五、可见度原则。评价小滋牛肉面馆加盟店可见度高低的办法就是看小滋牛肉面馆加盟店能
够从几个方向观察到。一般来说美食加盟店面直接面对街道或者其他顾客能直接看到的位置。 

红烧牛肉面培训-小滋牛肉面馆(在线咨询)-襄阳樊城牛肉面培训由樊城区小滋牛肉面牛杂面馆提供。樊城
区小滋牛肉面牛杂面馆（www.xyxznrm.com）位于襄阳市人民广场定中街白云宾馆斜对面。在市场经济
的浪潮中拼博和发展，目前小滋牛肉面馆在食品饮料代理中享有良好的声誉。小滋牛肉面馆取得商盟认
证，我们的服务和管理水平也达到了一个新的高度。小滋牛肉面馆全体员工愿与各界有识之士共同发展



，共创美好未来。
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