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规格参数

公司地址 龙游县塔石镇里王村郑家自然村58号

联系电话  13515703584

产品详情

龙游一青不锈钢酿酒设备—活动型侧翻式酿酒设备。让您使用更方便，更省时、省工、省力！

下面一青酿酒设备为您分享酿酒知识—中国的白酒是如何分类划分的？

按原材料

根据酿酒用的原材料不同，白酒酿酒技术培训，可以划分为三类：

  1．粮食酒、就是以粮食为主要原料生产的酒。例如高梁酒、糯米酒、包谷酒等：

  2．果酒、就是用果类为原料生产的酒，如葡萄酒、苹果酒、桔子酒、梨子酒、香槟酒等；

  3．代粮酒、就是用粮食和果类以外的原料，比如植
物淀粉原料或含糖原料生产的酒，习惯称为代粮酒，或者叫代用品酒。例如，用青杠子、
薯干、木薯、芭蕉芋、糖蜜等为原料生产的酒均为代粮酒。

   龙游一青不锈钢酿酒设备有限公司专业生产活动型侧翻式酿酒设备。让您使用更方便，更省时、省
工、省力！酿酒技术培训酿酒技术培训多少钱酿酒技术培训多少钱酿酒技术培训多少钱

下面一青酿酒设备为您分享传统的粮食酿酒方法与现代工艺的区别

    传统的粮食酿酒是利用粮食中的淀粉转化为糖，在经过发酵转化为乙醇。新的酿酒工艺，用白糖取
代粮食，直接转为乙醇，从而达到节约粮食、降低成本，提高白酒产量的目的，为酿酒工艺闯出了一条



可行之路。本机械长期专业从事白酒蒸馏设备改造、研发、生产工作，酿酒技术培训，定型产品有9大系
列32个品种，并可根据用户需要订制不定型特殊蒸馏设备。自设工厂每年生产小型家庭式酿酒设备及大
型专用酿酒设备近万台。

一般烤酒也就是发酵后蒸馏的白酒对水的要求不是很高，一般发酵用水PH酸碱度应该达到5-6是好的！
如果水的碱性过重会导致液态发酵的酒糟水没有酒精度数。有可能达到0度以下。对于酒精勾兑白酒水通
过纯净水设备处理后才用，不然会导致白酒固形物超标，酿酒技术培训价格，即不合格。

随着人们生活水平的不断提高，酿酒技术培训多少钱，药酒作为一种有效的防病祛病、养生健身的可口
饮料已开始走进千家万户。一杯气味醇正、芳香浓郁的药酒，既没有古人所讲“良药苦口”的烦恼，又
没有现代打针输液的痛苦，给人们带来的是一种佳酿美酒的享受，所以人们乐意接受。诸如人参酒、鹿
茸酒、酒、虎骨酒、国公酒、十全大补酒、龟龄集酒、首乌酒等享有盛名的药酒，深受广大群众的欢迎
。

龙游一青不锈钢酿酒设备—活动型侧翻式酿酒设备。让您使用更方便，更省时、省工、省力！酿酒技术
培训酿酒技术培训多少钱酿酒技术培训多少钱酿酒技术培训多少钱

下面一青酿酒设备为您分享炎炎夏日喝白酒是否可以冰镇？喝白酒可以加冰吗？

白酒的适饮温度

   每种酒类饮品都有自己的适饮温度，比如啤酒的蕞佳饮用温度为10℃到12℃之间，白葡萄酒的适饮
温度在10℃到13摄氏度之间，当然作为中国特有的蒸馏酒——白酒来说他也是有自己的适饮温度的。

   小酒瓶在查阅了国标GB/T10345-2007《白酒分析方法》后给大家分享一下关于白酒适饮温度的小知
识：《白酒分析方法》指出白酒的品评室温应该在20℃到25℃之间，这说明在国家标准中，白酒进行感
官评定的标准温度为20℃左右。

白酒酿酒技术培训-酿酒技术培训-一青酿酒设备—口碑好由龙游一青不锈钢酿酒设备有限公司提供。龙
游一青不锈钢酿酒设备有限公司（yiqing888.tz1288.com）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及
业内人士的肯定和信任。我们公司是商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人
员对话，愿我们今后的合作愉快！
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