
皂化级甘油工厂 认准共至油脂化学！ 杭州皂化级甘油

产品名称 皂化级甘油工厂 认准共至油脂化学！
杭州皂化级甘油

公司名称 广州共至油脂化学有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省广州市天河区中山大道中286号606

联系电话  18924036402

产品详情

广州共至油脂化学有限公司，是面向全国性的一家油脂化学公司，公司主打核心进口原料有：甘油、马
来天然食品级甘油，印尼绿宝医药级甘油、食品级甘油等，我司始终相信“互惠互利合作共赢”，以诚
信经营为己任，想客户所想，根据客户要求提供品牌产品，通过多年的品牌沉淀以及持续提升产品核心
竞争力，我司产品占领较大的市场份额。公司始终理念“顾客至上，服务、合理价格、品质保障”，希
望与广大客户强强合作！共同努力！共创辉煌！

 

共至油脂化学——马来天然食品级甘油价格，高品质甘油厂家直销

甘油分哪几种级别？分别在哪些领域用？95%甘油，又称工业甘油，顾名思义，就是工业上用的，如油
漆涂料行业，杭州皂化级甘油，聚氨酯行业，单甘脂，防冻液等。99.5%甘油又分普通级，食品级，药1
用级，军1用级别，普通的做些化妆品，聚醚，香1烟过滤嘴等，其他的就是特定级别，也就是要各种证
，用途针对本级别领域。

共至油脂化学——食品级甘油哪家好，印尼绿宝医药级甘油多少钱

甘油是很常见的一种添加剂，长保产品里常会用到，那么，甘油的应用，到底有什么作用呢？

之一：甘油有较强的吸湿作用，会从空气中吸收水分，使产品呈现湿润的状态。化妆品中用来润肤，效
果不错。

之二： 防腐。甘油的分子量较小，具有一定的渗透压，微生物不易利用其作为营养源，同时会抑制微
生物的增长。



之三：味道。甘油微甜，少量添加，属于湿性材料，可替代部分糖类，减少糖的应用，降低产品甜度。

广州共至油脂化学有限公司的优势产品有：甘油、马来天然食品级甘油，印尼绿宝医药级甘油、食品级
甘油等，共至的发展，全凭公司全体仝仁同心协力，皂化级甘油工厂，共同奋进，以及全国各地客商和
各界朋友的鼎力支持，我们将继续努力成为更棒的化学原料供应商。我们以的产品，适中的价格，热诚
的态度完善的服务，与各新老客户携手共进，共创又赢。欢迎莅临本司或来电来函咨询产品信息，以及
洽谈业务！

 

共至油脂化学——马来天然食品级甘油价格，高品质甘油厂家直销

马来西亚天然油脂甘油（丙三醇）用途：广泛用于纺织、印染、造纸、印刷、洗涤剂、日化、玻璃纸、
搪瓷、石油、电子、橡胶、塑料、制革、化学、化纤等行业。主要用作保湿剂、保润剂、吸湿剂、润滑
剂、柔软剂、软化剂、增稠剂、增塑剂、稀释剂、防冻剂等。

甘油是重要的有机化工原料，在国民经济的许多部门被广泛应用。它是优良的吸湿剂、抗冻剂、润滑剂
、溶剂及助溶剂，是生产聚酯、医药等的重要原料。

 

共至油脂化学——食品级甘油哪家好，印尼绿宝医药级甘油多少钱

由于受到洗涤剂工业的挤压，多年来中国制皂业生产规模一直停滞在60万吨左右，相应的甘油产量也停
滞不前。2003年，中国天然脂肪醇总产能尚不足10万吨，因而副产甘油的数量也十分有限。近以来，中
国的油脂化学工业有了较快的发展，外资企业和民营资本大举进入该行业。同时，生物柴油产业也开始
迅速地发展，并引起政府有关部门的重视和鼓励，有可能在未来改变中国甘油工业的面貌。尽管如此，
从短期来看，未来几年我国国产甘油仍将远不能满足市场需求，大量进口国外甘油还会持续数年。

广州共至油脂化学有限公司的优势产品有：甘油、马来天然食品级甘油，印尼绿宝医药级甘油、食品级
甘油等，皂化级甘油批发，共至的发展，全凭公司全体仝仁同心协力，共同奋进，以及全国各地客商和
各界朋友的鼎力支持，我们将继续努力成为更好的化学原料供应商。我们以的产品，适中的价格，热诚
的态度完善的服务，与各新老客户携手共进，共创又赢。欢迎莅临本司或来电来函咨询产品信息，以及
洽谈业务！

 

共至油脂化学——马来天然食品级甘油价格，高品质甘油厂家直销

工业级甘油量用1/2量的蒸馏水稀释，搅拌充分后，加入活性炭，并加热至60～70℃进行脱色处理，然后
，真空过滤，保证滤液澄清透明。控制滴加速度，将滤液加到事先处理好的732型强酸阳树脂和717型强
碱阴阳树脂混合的柱内，以吸附除去甘油中的电解质和醛类、色素、酯类等非电解质杂质。除去杂质后
的甘油溶液进行减压蒸馏，控制真空度93326Pa以上，釜温在106～108℃，蒸出大部分水之后，再将釜温
升到120℃快速脱水，不出水时停止加热，所得釜内物料即为成品。



 

共至油脂化学——食品级甘油哪家好，印尼绿宝医药级甘油多少钱

食用级甘油其中一种-生物精化甘油，除含有丙三醇，还有酯类、葡萄糖等还原糖，属于多元醇类甘油
；除具有保湿、保润功能外，还具有高活性、抗1氧化、促醇化等特殊功效 。甘油食用每克甘油完全氧
化可产生4千卡热量，经人体吸收后不会改变血糖和胰岛素水平。甘油是食品加工业中通常使用的甜味剂
和保湿剂，大多出现在运动食品和代乳品中。在果汁、果醋等饮料中的应用不同品质的水果，都含有不
同程度的单宁，而单宁又是水果中的苦、涩味来源。果酒行业的应用用水果或其它干鲜果品酿制或泡制
的酒，只是制作方法不同，都称为果酒（干红、干白），果酒都存在单宁，单宁就是苦、涩味的来源。
作用：分解果酒中的单宁，提升酒品的品质、口感，去除苦、涩味。

皂化级甘油工厂-认准共至油脂化学！-杭州皂化级甘油由广州共至油脂化学有限公司提供。广州共至油
脂化学有限公司（www.gzgzyz.com）在醇类这一领域倾注了诸多的热忱和热情，共至油脂一直以客户为
中心、为客户创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共
创辉煌。相关业务欢迎垂询，联系人：何瀚瀚。同时本公司（www.gzgzyz10.cn）还是从事广州椰树甘油
厂家，广州椰树甘油价格，广州椰树甘油批发的厂家，欢迎来电咨询。
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