
传统煮酒设备 曲阜文轩机械厂 煮酒设备

产品名称 传统煮酒设备 曲阜文轩机械厂 煮酒设备

公司名称 曲阜文轩机械设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省曲阜市王庄镇经济开发区

联系电话  13285378291

产品详情

酱香白酒的下沙流程及注意事项

酱香白酒的下沙流程及注意事项

本煮酒设备厂是一家从事酿酒设备生产、销售、研发于一体的专业厂家。那么，酱香白酒的下沙流程及
注意事项是什么呢？

如果你对酱香白酒以及酿造流程没有了解的话，那么下沙这个词在你心目中的印象可能是一个地名，更
有可能的是游鸿明的一首歌曲。其实我们在这里要说的这个下沙是酱香酒酿造过程中的一道工艺流程，
他的定义很简单，该酒生产过程中的头一次投料便称作下沙，下沙的时间是重阳节，下沙时每甑投入的
高粱是700斤，乡村煮酒设备，该次投料量占总投料量的50%。除了下沙之外，还有糙沙。下沙是很重要
的一个环节，煮酒设备，如果这道工艺没有做好的话直接影响到酒的质量及口感，因此，我们要十分重
视酱香白酒的下沙流程及注意事项，主要有以下五点。煮酒设备

一，泼水堆积

下沙时首先将粉碎后的高粱泼上原料量51%到52%的粮水（90℃以上的热水）；然后加入5%到7%的母糟
拌匀。母糟是上年后一轮发酵出窖后不蒸酒的酒醅。经测定，该酒醅的淀粉浓度是11%到14%，糖分达0.
7%到2.6%，酸度3到3.5，酒度达到4.8%到7%(V/V)左右。泼水后堆积润料达10小时左右即可。

注意事项：泼水时边泼边拌，使原料吸水均匀。也可将粮水分成两次泼入，每泼一次，翻拌三次，防止
水的流失，以免原料吸水不足。

泼水堆积煮酒设备



第二，蒸生沙

蒸生沙(蒸粮)先在甑篦上撒上一层稻壳，上甑采用见汽撒料的方式，注意在一小时之内完成上甑任务，
不能超过这个时间，圆汽后蒸料二到三小时，约有70%左右的原料蒸熟，即可出甑，不能蒸得太熟，太
熟不好。出甑后再泼上量水(85℃的热水)。

注意事项：泼量水量为原料量的12%。发粮水和量水的总用量约为投料量的56%到60%左右。出甑的生沙
含水量约为44%到45%，淀粉含量为38%到39%，酸度为0.34到0.36。煮酒设备

第三，煮酒设备多少钱一套，摊凉、散冷

泼水后的生沙，经摊凉、散冷，并适量补充因蒸发而散失的水分。当品温降低到32℃左右时，加入酒度
为30%(V/V)的尾酒7.5kg(约为下沙投料量的2%左右)，然后翻拌均匀。

注意事项：所加尾酒是由上一年生产的丢糟酒和每甑蒸得的酒头经过稀释而成的。

摊晾、散冷

第四，堆集煮酒设备

当生沙料的品温降到32℃左右时，加入大曲粉，加曲量控制在投料量的10%左右。加曲粉时应低撒扬匀
。拌和后收堆，品温为30℃左右，堆要圆、匀，冬季较高，夏季堆矮，堆集时间为4到5天，待品温上升
到45℃到50℃时，可用手插入堆内，当取出的酒醅具有香甜酒味时，即可入窖发酵。

第五，入窖发酵

堆集后的生沙酒醅经拌匀，并在翻拌时加入次品酒2.6%左右。然后入窖，待发酵窖加满后，用木板轻轻
压平醅面，并撒上一薄层稻壳，后用泥封窖4cm左右，发酵30天到33天，传统煮酒设备，发酵品温变化在
35℃到48℃之间。煮酒设备

老式煮酒设备的特点

老式煮酒设备的特点是：直接加热，这样可以相对充分地利用热效率，加热速度快，节约蒸馏时间，节
省燃料。但也正因为是直接加热，所以就带来了另外一个问题：容易烧糊酒醅，产生糊味。这就对操作
者的白酒蒸馏技术操作水平提出了较高的要求，要成为经验丰富的老师傅后才能尽可能不烧糊酒醅产生
糊味，进而影响酒的口感。而老式酿酒设备的另一个特点是：密封性不好，容易产生漏气，降低酒的出
酒率。因为木甑设备进出料都需要打开木甑，而它又是几个部份架在一起的，所以难免会有缝隙。

而传统煮酒设备的方法是用湿毛巾塞或用湿泥糊住来密封，显而易见这样做密封性并不尽如人意，所以



见过的朋友们都知道，老式木甑酿酒设备一烧火蒸酒，就会产生大量的白烟也就是酒蒸汽，这些酒蒸汽
散发到了空中，隔得老远人们都可以闻到一股浓烈的酒香气。这些酒蒸汽被白白浪费掉了，如果把它们
都冷却下来，就可以得到更多的白酒，从而**出酒率

购买煮酒设备前你需要知道这些

要想进行酿酒，煮酒设备与酿酒技术是必不可少的两大因素。酿酒技术这是一大变量，不同的人酿酒习
惯可能存在差别，酿出酒的味道也并不相同。煮酒设备呢？对于每个酿酒者来说都是相同的。不过在选
择家用蒸酒设备时却需要注意这一个细节。

购买煮酒设备的注意事项

并非蒸锅越大越好，煮酒设备的蒸锅要根据蒸酒量的多少确定尺寸，蒸锅的原理都是直接加热，如果料
放的比较多，加热时间一长就容易糊锅，蒸锅小的话放的料少，一次出酒3-4斤比较容易掌握，这样就不
容易出现糊锅的现象。决定出酒速度的是加热的功率以及冷却器的冷却效果，加热功率大出酒速度快，
但同时冷却器也要能够跟得上出酒的速度。

传统煮酒设备-曲阜文轩机械厂-煮酒设备由曲阜文轩机械设备有限公司提供。曲阜文轩机械设备有限公
司（www.qfjdjx.com）有实力，信誉好，在山东 济宁 的机械加工等行业积累了大批忠诚的客户。公司精
益求精的工作态度和不断的完善创新理念将促进曲阜文轩和您携手步入辉煌，共创美好未来！
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