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产品名称 果葡糖浆价格 嘉兴果葡糖浆
富舜新材料质优价廉

公司名称 山东富舜新材料科技有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 济南市天桥区铜元局前街11号院内幢号119房屋
二层2026室

联系电话  18668970119

产品详情

异构化：将固相异构酶装填于竖立的保温反应柱内，反应温度控制在65℃，精制的糖液由柱顶进料，流
过酶柱，进行异构化反应，再从柱底出料，连续操作，也可由柱底进料，果葡糖浆 厂家，经过酶柱，从
柱顶出料。α型和β型，α型果糖的甜度是β型果糖的3倍，低温时部分β型果糖转化为α型果糖，而使
甜度增加。因酶活力处于ph值时，能充分发挥催化作用，反应速度快，时间短，糖分分解副反应发生的
程度低，所得的异构糖液的颜色浅，容易精制，嘉兴果葡糖浆，所以，异构化时糖液的ph值大小应由所
用的异构酶的型号而决定。

山东富舜新材料科技有限公司座落在美丽的“泉城”济南。公司是集化学科研、开发、生产、销售、服
务为一体的综合型企业。我公司的员工具有较强的责任感。经过多年的发展，现已形成添加剂、阻燃剂
、和化工助剂三大类上百个品种。

葡糖浆是由玉米淀粉水解而制得，属淀粉糖类，在当前玉米价格相对稳定的情况下，生产成本不会升高
，因而市场价格稳定。果葡糖浆的渗透压高于蔗糖，用于蜜饯、果脯生产时很容易将糖分渗到果肉之中
同时改善目前蜜饯的口感和风味，可以缩短糖渍时间。淀粉糖工业符合农业产业化政策，在国家“三农
”政策的影响下，在淀粉糖工业生产技术不断改进、规模不断扩大下，果葡糖浆 供应商，生产成本将会
迅速降低，而且随着果葡糖浆在食品中应用技术的不断提高，其与蔗糖的性价比将更加突出，越来越多
的人将会了解果葡糖浆，越来越多的食品企业也将会选择它，果葡糖浆价格，因而，食品工业中果葡糖
浆大部分替代蔗糖将成必然。

山东富舜新材料科技有限公司座落在美丽的“泉城”济南。公司是集化学科研、开发、生产、销售、服
务为一体的综合型企业。我公司的员工具有较强的责任感。经过多年的发展，现已形成添加剂、阻燃剂
、和化工助剂三大类上百个品种。



果葡糖浆在食品工业中的应用

由于果葡糖浆的甜度与蔗糖相当，又有其特性，所以它的应用领域较蔗糖广泛；不但在食品工业上广为
应用，工业、家庭调味品、日用化工等方面都有应用。在所有应用中，食品工业是主要应用领域。果葡
糖浆在食品工业中的应用如表所示：

果葡糖浆在食品工业中的应用

用途食品名

爽口、清凉、甜度碳酸饮料、果汁饮料、冰淇淋、酸牛奶、各类冷食品等

渗透性、贮存性果脯、蜜饯、水果、罐头、果酱等

发酵、保湿性蛋糕、夹心糕点、面包等

控制结晶冰淇淋、软糖果等

溶解度葡萄酒、苹果酒、果露酒、黄酒、汽酒、香槟酒等

直接吸收性，风味好咳必清、枇杷露、药酒等

在应用品种比例结构上，美国是这样：

74.5％用于饮料；9.3%用于面包；4.2％用于罐头；8.2％用于奶制品；0.5％用于糖果；3.3％用于其他食品
。

果葡糖浆价格-嘉兴果葡糖浆-富舜新材料质优价廉(查看)由山东富舜新材料科技有限公司提供。5－5之间
，加进去的蔗糖在25℃贮存条件下，2－3个月会全部转化。山东富舜新材料科技有限公司（shandongfush
un.1688.com）有实力，信誉好，在山东 济南 的其它等行业积累了大批忠诚的客户。公司精益求精的工作
态度和不断的完善创新理念将促进富舜新材料和您携手步入辉煌，共创美好未来！同时本公司（www.yan
ghuatiehong168.cn）还是从事供应氧化铁红，山东直销氧化铁红，生产氧化铁红的厂家，欢迎来电咨询。
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