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产品名称 太原厨房设备厂 太原厨房设备
太原新崛厨业有限公司

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。拥有雄厚的技术力量、优良的生产设备、科学的管理体制。近年来，我公司以高质量的产品、
良好的信誉，太原厨房设备，周到的售后服务实惠的价格，取得了良好的销售业绩和广大客户的支持及
推崇。

随着节能环保性产品成为市场竞争的主力，如何在激烈的市场竞争中占有一席之地，节能环保正成为一
个关乎企业 发展的战略性话题。厨房设备行业的创新不仅仅是高技术、新品质、高服务 的创新，太原哪
有厨房设备厂家，而是要拥有更快、更迅速地的把握消费需求并转换需求的战略手段，终回归用户的本
位，开启产业发展新格局。

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。拥有雄厚的技术力量、优良的生产设备、科学的管理体制。近年来，我公司以高质量的产品、
良好的信誉，周到的售后服务实惠的价格，取得了良好的销售业绩和广大客户的支持及推崇。

不同类型的餐厅，会有独特的炉具和烹饪设备。像是意式餐厅，一定会配备意式煮面机；而美式餐厅则
可能会有油炸食物、碳烤等菜品，因此油炸炉、碳烤灶是之一，若是有搭配排餐，则另外有煎板炉食物
的设备。



另外，中式餐厅大多以大火快炒的料理居多，因此设备以炒炉、灶炉为主，咖啡厅则是以烘焙咖啡的机
器为主，并搭配制冰机或是储冰槽，若有餐点的设计，多搭配简易的电磁炉，若另外有甜点，则需再购
置甜点冰柜。不过，设备的选择多是由主厨或管理者与厨具厂商共同讨论，多半依照主厨的使用习惯决
定。

而设备的数量则会依照桌数、出餐数、主打菜色、厨房面积等因素而定。桌数越多、配备的设备数量需
要相对达到应出餐量的需求，避免拖延出餐时间。以中式餐厅用餐区有20桌为例，建议搭配5口炉具较为
适当，其中4口用于快炒，太原厨房设备厂，1口用于炸物。

一般来说，餐具的洗涤区会直接设置自动洗碗机或是人工手洗的洗涤设计。若有自动洗碗机，太原哪有
厨房设备厂，旁边多会在配置一个水槽，作为加强清洗之用。若是为人工洗涤，则需至少设计3个水槽，
分别为浸水区、清水区和脱水区。

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。拥有雄厚的技术力量、优良的生产设备、科学的管理体制。近年来，我公司以高质量的产品、
良好的信誉，周到的售后服务实惠的价格，取得了良好的销售业绩和广大客户的支持及推崇。

无论何时何地，只有有价值的产品才能让消费者买单。而产品要想有价值，就必须要满足以下几点：一
，产品要满足消费者的需求，也就是说产品必须是消费者需要的;二，产品要有质量保证，没有质量保证
的产品就没有存在的价值，更不可能赢得消费者的支持。总之，不锈钢厨具厂只有拥有核心产品，才能
攻克消费者的第二道心理防线，向完成交易再次迈进。

太原厨房设备厂-太原厨房设备-太原新崛厨业有限公司(查看)由太原市新崛厨业有限公司提供。太原厨
房设备厂-太原厨房设备-太原新崛厨业有限公司(查看)是太原市新崛厨业有限公司（www.sxxjcy.com）升
级推出的，以上图片和信息仅供参考，如了解详情,请您拨打本页面或图片上的联系电话，业务联系人：
李经理。
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