
福州源古烧烤茶歇上门 福州户外婚礼策划公司 福州户外婚礼

产品名称 福州源古烧烤茶歇上门 福州户外婚礼策划公司
福州户外婚礼

公司名称 福建源古餐饮管理有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 福州市鼓楼区道山西路黄金集团有限公司内

联系电话 13774562855 13774562855

产品详情

美味的烧烤肯定少不了啤酒与之相伴，如何保证啤酒的品质，想必这也是广大消费者所关心的。瓶装的
啤酒想必大家都会放心饮用，而桶装扎啤的质量如何保证呢?扎啤(生啤)跟瓶装啤酒(熟啤)的主要区别就
是熟啤多了一步巴士高温杀菌的过程，福州户外婚礼策划电话，经过了高温杀菌这一步骤，福州户外婚
礼策划公司，啤酒的发酵酵母菌被除去活性，福州户外婚礼，从而达到了稳定性好和耐储放，福州户外
婚礼报价，也就是说保质期会变得更长一些。

将要烤制的原料用调味品腌渍后，放于敞口火炉或火坑、篝火上的铁架、铁栅上烤制成熟的一种方法。
使用明烤法时，由于火力较集中，烤制时要勤翻动，使之受热均匀，还要掌握好距火的距离，保证内外
成熟一致。明烤根据烤制工具不同，又可分为叉烤、炙子烤和串烤三种，叉烤是将原料用铁制或竹制长
签、树杈叉好，放在火上反复烤制，适用于烧烤整只的鸡、鸭及鱼和大块的肉等体积较大的动物原料。
炙子烤是在火上架上铁网或薄的石板，将原料切薄或切成小块，放在上面边烤边食用的方法。如韩国烧
烤、日式烧烤即为炙烤。另一种是串烤，将小块原料用铁扦或竹扦串起来，放在火上烤制，如新疆烤羊
肉串等。明烤有直接烧烤和间接烧烤的区别。

食品卫生： 在户外烧烤时，人的心情比较放松，有一种强烈的回归自然的感觉，很容易效仿古人的冲动
。不等食品完全烤熟就食用，这样很容易发生食品安全问题，食品在户外保存条件较差，所以应及早食
用。对暴露在空气中时间较长的食物，要仔细确认其新鲜程度。再决定是否适宜食用。

另外．还要注意下面两点：

不要用明火烤 当木炭刚开始燃烧时会伴有浓烟及火苗，此时并不适宜烧烤，为了您的健康，请在烟雾和
火苗消失后再开始烧烤!

环保 请将活动中所产生的垃圾整理好，带走或投到地点。尤其是木炭和塑料袋，很难分解。烧烤过程中
要小心保护各种绿色植物和水源。不要反复拨弄炉子里的炭，会破坏自然形成的空气流通和热量传播通



道，从而导致熄火。

备齐了方可上阵，准备妥当了方可出行

福州源古烧烤茶歇上门-福州户外婚礼策划公司-福州户外婚礼由福建源古餐饮管理有限公司提供。福建
源古餐饮管理有限公司（www.fjygbbq.cn）有实力，信誉好，在福建 福州 的食品饮料加工等行业积累了
大批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将促进福州源古烧烤和您携手步入辉
煌，共创美好未来！
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