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真空滚揉机滚揉效果不理想的原因

    真空滚揉机能够将肉食品辅助吸收盐水，增加盐溶蛋白的萃取。随加工技术的不断发展进步，厂
家提供了不同类型、功能各异的滚揉机供加工厂购买使用。

   下面我们就来看一下滚揉机：

    将肉块装入滚揉桶时，肉量应占滚揉桶总容量的三分之一，可以保证肉的能够有效滚揉、挤压。肉
块过多，效果不佳，肉块过少，滚揉时间则应延长。一般滚揉时间可控制在4h左右。以容量为2000L的滚
揉机为例，转速调节为6r／min，采用连续式滚揉法，经4h滚揉机运行大约12km，这是保证肉块较佳、保
水性和结合力的适宜滚揉时间。

   如果滚揉机滚揉后仍有较多盐水未吸入肉块内，这是什么原因造成的呢？

   1、滚揉时间过短，可再继续滚揉15～30min。

   2、盐水注射机针头发钝，影响了注射效果，应立即更换针头。

   3、原料肉pH值过低，另选用原料肉。

   4、滚揉机内温度过高，不仅阻止了蛋白质溶出，使肉结合水的能力下降，还为微生物大量生长繁



殖提供了条件，可导致产品可储性下降。

 
5、未使用嫩化机嫩化处理。对出品率低的产品可无须嫩化，小型滚揉机，而出品率高的产品需要嫩化。

   当滚揉机滚揉效果不理想时，要及时寻找原因所在，并且要立即维修，不要耽误机器的正常运转。
诸城市汇品机械有限公司专业生产各类型号真空包装机，真空滚揉机，盐水注射机，洗袋风干流水线，
各类型号夹层锅等食品加工设备及料车，滚揉机上料器，解冻池，降温池，腌制池，输送带等食品加工
辅助设备，欢迎各界朋友洽谈合作。滚揉机滚揉机厂家滚揉机价格

真空滚揉机，肉类真空滚揉机

     在此阶段生产的滚揉机是更频繁地使用，滚动的机器和设备的研究发展带来了非常严峻的考验，
真空滚揉机生产的真空是更适合现代生产的产品生产和加工的主流市场，北京滚揉机，我们在真空滚揉
机生产有着自己特定的角度。

    在食品生产中真空滚揉机，为粮食生产产品的原材料在真空滚揉机，根据产品的条件下使用本产品
具有体积会膨胀，变得相对柔软和松弛。这是很大程度上，提高产品口味清爽舒适消费者的喜爱。

真空滚揉机具有以下特点： 

1． 可自由设定滚揉工作时间、间歇滚揉时间、真空状态滚揉时间、真正实现连续滚揉、间歇滚揉任意
设定。

2． 控制面板均采用防水触摸屏控制。 

3、  滚筒两端采用旋压式封帽结构，使滚揉空间更大更合理。

4、 桨叶采用圆弧形独特设计，使腌料分布更均匀，对产品表层不造成伤害 。

总之，真空滚揉机的类型有很多，作用也不尽相同，大致就如我如上所述，具体还要根据咱们自身生产
的需求，必要时可量身定做，欢迎来电咨询。滚揉机滚揉机厂家直销滚揉机价格合理

     

         真空滚揉机是大限度的提高生产效率。购买正确的滚揉机是食品加工企业提高率的基础，
滚揉机由多个部分组成，我厂生产滚揉机所有使用不锈钢制作，小型真空滚揉机，进入生产过程不产生
金属显示污染和耐腐蚀性能。

        滚揉机有比较好的操作系统，在材料在滚筒内转的时候，鼓腌肉中均匀的吸收，改善肉质弹
性连接和肉质。我厂具有呼吸功能振动研磨机。使用先进的制造技术和材料。变频调速，自动化，可以
稍微调整速度。真空滚揉机是在真空状态下，利用物理冲击的原理，让肉在滚筒内上部和降低转过身相
互影响，让产品在滚筒内做扩大和缩小的往复运动，改善了肉组织的结构，提高了部分的作用，增加了
产生率。提高产品的内部结构。

        诸城市汇品机械有限公司专业生产各类型号真空包装机，真空滚揉机，盐水注射机，洗袋
风干流水线，电加热夹层锅等食品加工设备及料车，滚揉机上料器，解冻池，滚揉机厂家，降温池，腌



制池，输送带等食品加工辅助设备，欢迎各界朋友洽谈合作。滚揉机滚揉机厂家直销滚揉机价格合理

北京滚揉机-诸城汇品机械-小型真空滚揉机由诸城市汇品机械有限公司提供。诸城市汇品机械有限公司
（www.huipinjixie.com）为客户提供“滚揉机,盐水注射机,夹层锅,行星搅拌炒锅,杀菌锅,真空包装机”等业
务，公司拥有“诸城汇品机械”等品牌，专注于休闲食品加工设备等行业。欢迎来电垂询，联系人：赵
经理。同时本公司（www.bxggrj.com）还是从事真空滚揉机，肉制品滚揉机，调理品滚揉机的厂家，欢
迎来电咨询。
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