
山西整体厨房设备 太原新崛厨业有限公司

产品名称 山西整体厨房设备 太原新崛厨业有限公司

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。拥有雄厚的技术力量、优良的生产设备、科学的管理体制。近年来，山西整体厨房设备，我公
司以高质量的产品、良好的信誉，周到的售后服务实惠的价格，取得了良好的销售业绩和广大客户的支
持及推崇。

在配置厨房设备时，首先会先考虑炉具和烹饪设备的位置，这是因为炉具设备会产生高温，需避免设置
在和邻居相邻的墙面，或者甚至可以设置在厨房中央。决定好炉具位置后，接着要考虑洗涤区的位置，
先设想动线：从用餐区收完碗盘后放到厨房，因此建议洗涤区设在厨房入口附近，这样的动线便利且不
会相互干扰、也节省力气。

再来配置工作台、水槽和储藏空间，工作台是作为洗菜、切菜和摆盘的地方，因此多半设置在靠近炉具
和冰箱旁，使烹饪工作更为方便。另外，山西整体厨房设备厂，厨房多半会设置2-3个水槽，分别是洗碗
、备料、烹饪时会用到，要注意的是，山西哪有整体厨房设备生产厂家，洗碗的水槽一定会与备料和烹
饪分开使用。

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。拥有雄厚的技术力量、优良的生产设备、科学的管理体制。近年来，我公司以高质量的产品、
良好的信誉，周到的售后服务实惠的价格，取得了良好的销售业绩和广大客户的支持及推崇。



用饭店厨房设备烹调完毕后要清洁干净，厨房设备告诉你炉灶在开始清理前，需要将其完全冷却下来，
遮板要以湿的热布料擦拭干净。使用热的机器清洁水溶液，山西整体厨房设备生产厂家，冲净再拭干，
使其去除油脂。厨房设备告诉你表面烧焦物可以使用金属绒制成的刷子刮除。热源采用湿布擦拭，不可
浸入水中。火焰长度参差不齐时，可将炉嘴卸下，用铁刷刷除铁锈或用细钉穿通焰孔。

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。

商用厨房设备各区域的面积要合理规划，用于处理生、熟品之间设备不能彼此穿插放置及运用；处理污
染物和非污染物的设备要进行切割，防止动线穿插，导致设备或食物遭到污染；保证大清洁区空气压力
，防止污染区空气向清洁区倒流，也便是挑选适宜的新风体系，差异厨房空气的流转；

山西整体厨房设备-太原新崛厨业有限公司由太原市新崛厨业有限公司提供。太原市新崛厨业有限公司（
www.sxxjcy.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的员工队伍，力求提供更好的产品和
服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好未来。新崛厨业——您可信赖的朋
友，公司地址：太原市万柏林区西山煤电机修造园区9号，联系人：李经理。
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