
襄阳南漳牛杂面培训 小滋牛肉面馆 牛杂面制作培训

产品名称 襄阳南漳牛杂面培训 小滋牛肉面馆
牛杂面制作培训

公司名称 樊城区小滋牛肉面牛杂面馆

价格 面议

规格参数

公司地址 襄阳市人民广场定中街白云宾馆斜对面

联系电话  13000000000

产品详情

     很多人都知道开襄阳牛肉面馆是能有回头客经常光顾，这样正宗襄阳牛肉面馆口碑越来越好，食
客越来越多，利润越来越高。所以很多开面馆的老板，都把装修搞明亮大方，干净整洁，把口味做上去
，服务态度也很热情，把
“顾客就是上帝”当做开襄阳牛肉面馆的口号。但是却忽略了很多开襄阳牛肉面馆的细节，比如：

      A 面条的软硬程度是否合理？

现在很多襄阳牛肉面馆的都不太重视劲道程度了，虽然劲道，襄阳南漳牛杂面培训，但吃到嘴里感觉不
爽。遇到牙口不好的小孩或者老太太，那他们可能来一次就再也不来了。所以面条的软硬程度要适合当
地，不要死守着老一辈的习惯作风，老一辈的做法对只是局限在当时那个年代，搬到现在这个年代不一
定适合。老一辈那个年代吃面根本不可能通过手机来找面馆，而现在年轻人 人人手里都是智能机，找酒
店是常事。老一辈开刀削面馆可能几种面的品种就够了，现在不推出几种新品种就不能胜出，比如冷面
，牛杂面等。

      B 桌椅高度是否合理与舒适？

有的面馆自认为买上沙发给消费者这样就万事大吉了吧?
坐上去就像家里的客厅一样，几个人围坐在一起吃着面，喝着酒
，何等惬意，这样顾客应该不会嫌弃什么了。 但是却忽略了谁可能整天在客厅吃饭?谁吃饭不是到餐厅。
餐厅的桌椅高度都是按照成人设计坐上去都利于进食，不像沙发坐上去腹部受到挤压，早就没胃口了。

      C 定价是否合理？

有的面馆老板认为一碗面15元甚至20元以上，小凉菜10元以上，一般人都吃得起。其实面馆主要的消费
群体是中低层百姓，一顿饭15元，小凉菜又10元谁都吃得起，但他可能重复消费吗?有钱人不去吃，没钱
人又吃不起，如果顿顿饭10元，还赠送一盘小凉菜，那么消费者多关照几次并且多介绍几位顾客利润自



然就有了。 而且来的人多自然形成羊群效应，很多没光顾你面馆的，看到你家门前天天顾客盈门，自然
也想尝尝鲜。

     每一个打工的，都有自己创业梦。打工族转行，开面馆，应该如何选择襄阳牛肉面技术培训班呢
?由于很打工族之前没有开店经营，甚至有些从没有接触过餐饮行业，那么从0开始，选择一家靠谱的、
性价比高的襄阳牛肉面技术培训班就显得格外重要了。本文就总结出挑选襄阳牛肉面培训班的三大黄金
法则。

      黄金法则一，襄阳牛肉面技术培训班选择：价格不宜太高，也不能图便宜

为啥黄金法则一条，咱们就说钱和成本费用的问题。实话实说咱们打工的打工存点钱不容易，想要自己
开店更是得精打细算，从0开始，很容易因为不懂这个行业而上当受骗，这是我们不愿意看到的。那么到
底选择襄阳牛肉面技术培训班多少钱才更合适?据市场上了解，襄阳牛肉面培训技术培训班很多，价格从
几百元到几万元不等。如此大的差价，牛杂面培训学校，我们该如何选择?

1、几万元的价格，牛杂面培训机构，大多是品牌加盟费用，只学正宗小面技术，没有必要花这个钱

2、几百块钱培训班，很难教真正的配方和技术。

3、几千元的带技术和配方教学的襄阳牛肉面技术培训班，性价比较高。并且尤其适合咱们初次创业开店
的打工一族。

    

   襄阳正宗牛杂面培训，老襄阳牛杂面培训基地，襄阳牛杂面培训哪家好，襄阳牛杂面培训-舌尖上的
中国美食培训基地众多襄阳人对牛杂面嗜之愈深，爱之益甚。游子思乡，梦里挥之不去;远行还家，必先
大快朵颐。黄酒微酸微甜，性本平和冲淡，颇得南方阴柔之风，牛杂面亦麻亦辣，味则鲜浓剌激，极具
北地阳刚之气。饮食反映性格，牛杂面制作培训，襄樊位处南北交汇之地，黄酒与牛杂面的绝妙组合，
恰是襄樊人性格特征的生动写照。牛杂面是襄樊人喜欢的早餐，它特点是这一辣二麻三鲜，味道可口，
回味悠长，久食不厌。很多襄樊人如果三两天不吃牛杂面，感觉口中无味，食欲大减。牛杂面做法简单
：水开后将面下入锅内，煮开后捞起，吃时，撮一把放入搭勺，伸进沸水中冒热，然后加上熬好的牛肉
、牛杂，辣子及其它佐料即可。 

 

    现在我们来讲一下襄阳小滋牛肉面馆开店收学徒、襄阳小滋牛肉面馆招生培训相关事宜。古城襄
阳的特色小吃花样多，早餐市场占据优势叫牛肉面牛杂面—一种有襄阳特色风味的牛肉面和本地人自己
酿造的黄酒。襄阳特色牛杂面是襄阳人喜欢的早餐，它特点是这一辣二麻三鲜，味道可口
，回味悠长，久食不厌。很多襄阳人如果三两天不吃牛油面，感觉口中无味，食欲大减。 

襄阳小滋牛肉面馆是地地道道的襄阳牛肉面馆，面馆自从成立之初一直深受广大顾客的好评与青睐，我
们的面采用自制调料配方，已有多年的历史了。我们本着诚信为本，热情服务顾客，质量求生存，创新
谋发展的原则坚持做自己的品牌，把襄阳的牛肉面，牛杂面，热干面，黄酒，米酒等襄阳小吃推向全国!
 

襄阳南漳牛杂面培训-小滋牛肉面馆-牛杂面制作培训由樊城区小滋牛肉面牛杂面馆提供。“襄阳牛肉面,
襄阳牛杂面,襄阳牛肉面培训,襄阳牛杂面培训”就选樊城区小滋牛肉面牛杂面馆（www.xyxznrm.com），



公司位于：襄阳市人民广场定中街白云宾馆斜对面，多年来，小滋牛肉面馆坚持为客户提供好的服务，
联系人：陈亮。欢迎广大新老客户来电，来函，亲临指导，洽谈业务。小滋牛肉面馆期待成为您的长期
合作伙伴！
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