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永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「
日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不
粘锅」「手工锻打老铁锅」等。

「平底不粘锅」厂家与您分享：

从个人喜好层面来讲，追求厨具颜值的可以选择陶瓷涂层的锅，追求较长使用寿命的人群可以选择特氟
龙涂层不粘锅，追求更加健康的饮食习惯，可以选择麦饭石涂层不粘锅。

锅体的材质影响了锅的导热性，铁锅、不锈钢锅、铝合金锅导热性能不同。没有经过了解就随意挑选，
可能做不出来想要的食物口感，每次烹饪需要耗费更多的时间和劳动。

可根据要求定制不同规格，不同材质，不同颜色的锅具，欢迎与我联系！

永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「
日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不
粘锅」「手工锻打老铁锅」等。



「平底不粘锅」厂家与您分享：

1?? 新锅用肥肉擦。新铁锅用热水冲洗一遍放于灶上，开小火烘干水分。之后用筷子夹住肥肉擦拭锅内，
肥肉会越变越小，平底不粘锅定制，锅内会留下黑油。将黑油倒掉，重新夹一块肥肉擦，重复3至4次，
至肥肉不再变黑。

2?? 少用铁锅煮汤。尽量不要用铁锅煮汤，以免铁锅表面保护其不生锈的食油层消失。

3?? 铁锅容易生锈，不宜盛食物过夜。

4?? 防锈抹点食用油。一般将铁锅内的水擦净后，可以抹一点食用油防止生锈。如果有轻微的锈迹，可用
醋来清洗。

可根据要求定制不同规格，不同材质，不同颜色的锅具，平底不粘锅生产厂家，欢迎与我联系！

永康市创新厨具有限公司是一家专业致力于不粘锅研发、生产、销售、服务为一体的企业，公司主营「
日式极铁锅」「全复底铁锅」「复合钛合金不粘锅」「三层复合钢不粘锅」「铸铁生铁锅」「麦饭石不
粘锅」「手工锻打老铁锅」等。

「平底不粘锅」厂家与您分享：

1、铁质制品有生铁和熟铁两种。生铁制品是铸造成的，平底不粘锅价格，厚而重，但热容较大，不易过
热；熟铁制品较薄，热容较小。两者都存在易生锈和易被酸碱腐蚀的缺点，故寿命较短。

2、铝制品优点是质轻、导热快，缺点是会与酸碱性较强的食物起化学作用，浙江平底不粘锅，而缩短使
用寿命，其氧化产物使人感到有不洁之嫌。

3、不锈钢制品具有抗酸碱、不锈蚀、耐高温、不易氧化、使用寿命长等优点，但价格较贵。

4、合金制品一般也具有不锈钢的性能，但价格较高，且其中含有某些元素对身体健康不利。

可根据要求定制不同规格，不同材质，不同颜色的锅具，欢迎与我联系！

平底不粘锅价格-浙江平底不粘锅-{创新厨具}质量好(查看)由永康市创新厨具有限公司提供。永康市创新
厨具有限公司（www.ykcxcj.com）拥有很好的服务与产品，不断地受到新老用户及业内人士的肯定和信
任。我们公司是商盟认证会员，点击页面的商盟客服图标，可以直接与我们客服人员对话，愿我们今后
的合作愉快！
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