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产品名称 调味油OEM 台州调味油 星源食品

公司名称 无锡市星源食品厂

价格 面议

规格参数

公司地址 无锡市滨湖区华庄街道华联东路2号

联系电话  13806182910

产品详情

调味料应用差别

各个地区可以用不同的调味料达到异曲同工的结果，例如东亚的葱和欧洲的洋葱、中国古代的醋和西方
古代的酸葡萄（verjuice）。

  同一种调味料在不同地区的用途可以截然不同。肉桂类香料在东南亚（以及意大利某些菜肴中）用来
给肉类调味，在欧美则是加入甜品中。

  在历史1上，各地区之间的物产和文化交流也会改变上述习俗。在15世纪之前，中国菜调味的辣味主
要靠花椒，欧洲烹饪主要靠胡椒、芥末。地理大发现将原产美洲的辣椒传播到其他地方，调味油厂商，
成为主要的辣味调味料。

错误一:一次采购过多蔬菜.

纽约博士说:“从采摘的那一刻起，水果和蔬菜中的维生素和矿物质就开始减少了.”也就是说，你采购回
来的蔬菜存储时间越久，它们所含的营养就越少.研究发现，调味油商，在冰箱保存大约一周后，菠菜中
有一半的叶酸和40%的叶黄素会自然流失.格里博士建议每次采购食物不要过多，一周买三次为合适.

 错误二:把食物贮藏在透明容器中.

如果你现在喝的牛奶还是透明塑料袋装奶，建议你考虑换成硬纸盒包装的牛奶.比利时研究人员指出，牛
奶富含的核黄素暴露在日光下易发生损失.美国食品科学家为此建议，尽量避免将牛奶和谷物放在透明容
器里，可以保留营养.



就拿“酱油老大”海天来说，它把旗下的酱油品牌划分为很多系列，有专门推崇绿色健康的限盐酱油“
小小盐”，有为点食、拌菜设计的专用酱油“点趣”，还有针对烹饪红烧菜肴所设计的“草菇老抽”等
等。海天的酱油系列细数下来居然高达四、五十种，开创了同一品牌拥有酱油品类数量之。把自己的产
品划分的越细，就越容易满足挑剔的消费者，而细，并不意味不专，它意味着从消费者的角度去考虑问
题，台州调味油，它意味着制造新的产品新的理念，它意味着给产品独特的卖点，让它们一时间被消费
者认出来。就像海天，它清楚的知道消费者想要什么，怎样细分才能满足消费者的需求。因此，品类细
化，将成为未来调味品营销的趋势之一。无论是从工艺上进行区分，从原料上区分，调味油OEM，还是
从营销模式上区分，从消费者需求区分，都将成为未来短期时间内商家寻找的新方向。

调味油OEM-台州调味油-星源食品(查看)由无锡市星源食品厂提供。无锡市星源食品厂（www.wxsxyspc.c
om）为客户提供“供应调味品,调味品代工,调味品批发,调味品招商”等业务，公司拥有“星源食品”等
品牌，专注于调味酱等行业。欢迎来电垂询，联系人：徐总。
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