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产品名称 不锈钢罐 久鼎酿酒设备 大型不锈钢罐

公司名称 曲阜久鼎酿酒设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省曲阜市王庄镇经济开发区

联系电话  15898623986

产品详情

不锈钢罐具有哪些特色

不锈钢罐具有哪些特色

一、水中的堆积物质只而定时打开罐底的排污阀便可排出。

二、不锈钢罐重量轻且风载荷小一个10 立方米容积的不锈钢球形储水罐自重量只要
360多公斤，仅是水泥池1/38的重量，而且风载荷小，外形美 观，还可协作广告运用，是很的环保产品。

三、运用不锈钢罐可节省许多的食用水源，大型不锈钢罐，当时广州有近 3
万个楼顶及地下储水池，每个储水池按10立方米核算，一年清洁3-4 次，浪费自来水超越100万立方米。

四、不锈钢罐它不受外界空气及水中余氯腐蚀。

五、密封式规划彻底杜绝了空气飘尘中有害物质和蚊虫侵略罐内，保证水质不受外界污染和繁衍红虫。

六、科学的水流规划使罐底的堆积
物不因水流而翻起，小型不锈钢罐，保证日子用水和消防用水自然分层，经
罐体出来的日子用水的混浊度下降48.5%，但水压却显着的增加

不锈钢罐储存时会有什么样的反应呢

不锈钢罐储存时会有什么样的反应呢？



1、挥发，就是酒体中的硫化物（硫醇）、醛类等含有刺激性大的物质的自然挥发，没有了这些物质，酒
的刺激感就大大减轻。

2、缔合，不锈钢罐，就是把极性分子（乙醇分子、水分子等）的排列理顺，这样极性分子的束缚力会加
强，而白酒的口感也随之变得柔和、绵软。

3、变化，有两种，物理和化学，而化学变化是使酒质改变的主要因素，比如：醇酸生成酯，那么总酯就
会增加，而酸度、酒度就会降低，不锈钢搅拌罐，还有新生成的产物酯，有一种酯香，会使得白酒变得
更香。

白酒有糊锅味的处理方法有哪些呢？  

不锈钢罐讲关于传统的小锅酒酿酒客户而言，白酒中有少许的糊锅味不仅不是一个问题，相反可能成为
一个卖点，因为这等于无声的向客户证明所销售的是纯粮食酒。可是关于糊味显着，已近影响口感的白
酒应该怎么处理呢？别急，今天唐三镜胡星杰老师教我们处理这个问题。

先需要阐明的是，白酒糊锅味发生的原因是两个，一是发酵不充分，一是所使用的蒸酒设备不具有主动
防糊锅功能。发酵不充分的处理方法是替换酒曲，这不仅可以处理糊锅问题，重要的是提高了出酒率、
出酒产值。另一方方面，酿酒设备具有主动避免糊锅功能，唐三镜酿酒设备归于节能设备，可以为客户
节约燃料，极大地降低成本。不锈钢罐

不锈钢罐-久鼎酿酒设备-大型不锈钢罐由?曲阜久鼎酿酒设备有限公司提供。行路致远，砥砺前行。?曲
阜久鼎酿酒设备有限公司（www.qfdjjx.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，与您一起
飞跃，共同成功!同时本公司（www.qfjdnj.com）还是从事酿酒设备，白钢罐，高粱对辊粉碎机的厂家，
欢迎来电咨询。
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