
济南奶茶技术专业化教学，简单易学

产品名称 济南奶茶技术专业化教学，简单易学

公司名称 城阳区薛书桥快餐店

价格 .00/个

规格参数

公司地址 阳区重庆北路93号（汽车北站往北200米）

联系电话  15863078762

产品详情

              济南奶茶技术专业化教学，简单易学002

奶茶店的门面一般较小，设备也不贵，投资小，适合年轻人创业。2-3人就可以轻松的经营起来，而且奶
茶店现在都属于档口式经营，让小小的几平米就可以创业成功。奶茶主要是现做现卖，不用囤货，而且
冷饮热饮都有，能满足绝大部分顾客的需求，也不会因为季节而导致营业额大跌。现在的奶茶都是很有
活性的经营，有的夏季饮品在冬季可以做成 热饮提供给消费者供他们享用。

制造流程技能

1.奶茶、饮料原材料的知道和选用;

2.糖浆的熬制办法与窍门的把握;

3.茶水、珍珠果与西米加工窍门;

4.秘制原味奶茶茶底的制造窍门;

5.烧仙草的熬制、切块办法;

6.珍珠的熬制、保留办法;

7.多见冰沙的制造办法与口味分配计划;

8.多见奶昔制造办法与口味分配计划;

9.各种经典奶、茶果味奶茶与花香奶茶的分配,冲茶、泡茶窍门;

10.特征咖啡、奶昔类、果汁类等分配办法;



11.特征奶茶与咖啡的拉花窍门把握;

12.奶茶制造技能的晋级分配与立异之作;

13.制造奶茶所需全套工具设备的运用窍门;

14.把握各种奶茶特饮的质料收购知识;

15.店面运营的选址原则、装饰计划个性

16.奶茶店菜单计划、出品规范与成本核算

奶茶制作简单，是很多创业者选择开饮品店的原因。总会有很多人会问想要免费学习奶茶制作，自己开
家奶茶店。虽然奶茶只是奶精和红茶的混合饮料，但是其中有很多有关原料的配比以及制作方法这些比
较细节性关键性的配方才是重要的。

一杯好的奶茶，要求茶中有奶，奶中有茶，茶味不压过奶味，奶味不压过茶味，这种完美比例的拿捏，
体现的就是调制者的匠心独运。并且随着奶茶以及人们生活水平的提高，单纯的奶与茶的结合，已经不
能满足人们日益挑剔的口味，于是奶茶的做法及口味也出现了千变万化，以满足人们的口味需要。

适合人群

01

打工族转行创业

与其在工厂打工担心人身安全、担心下岗、消耗青春，还不如学奶茶技术自己当老板创业，给自己打工
赚得多！

02

毕业学生创业

如今大学生就业难、就算勉强找到工作、收入也不高，还不如学奶茶技术自己创业，提前实现自己的创
业梦想！

03

餐饮转行增新品

餐饮利润大、同时竞争也大，但手上的项目经营不好时，考虑增加新的餐饮项目或直接转行是明智之选
！

04

好妈妈学健康美食

如今小孩子都爱吃美食，但外面的美食卫生是妈妈较为当心的，为了健康着想，很多家长选择上机构学
美食。



奶 茶是种既有甜美牛奶味和浓郁茶香的饮品,在世界各地都十分受期待。一杯好的奶茶,请求茶中有奶,奶
中有茶,茶味不压过奶味,奶味不压过茶味,这种完美份额 的拿捏,就像是美食中的艺术品,需求细细品味。饮
料是经过对糖、酸、乳以及各种氨基酸、维生素混合加工而成,如汽水、酒、茶等。鲜榨果汁是在市面上
十分受 期待的一种饮料商品,由于鲜榨出来的果汁可以坚持果蔬的原汁原味,有用避免养分的流失,十分符
合现代人的生活习惯。
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