
南京厨房设备 餐馆厨房设备 延雅

产品名称 南京厨房设备 餐馆厨房设备 延雅

公司名称 南京市建邺区延雅酒店用品销售中心

价格 面议

规格参数

公司地址 南京市建邺区双闸门98号

联系电话  13601466360

产品详情

大量用到不锈钢工作台，因为厨房空间紧张，通常都会选用两层或者更多层的工作台，除了上面的工作
面以外，下面还能够搁置一些桶、盆、框等物件。

下层是平板或格栅其实对使用者来说影响不太大，但是格栅太稀疏的话，不太好放东西。

可根据自己的需求来确定，比如在饭店粗加工间里，下层会经常用来搁放塑料菜篮，那么可以用三层的
工作台，能多存一点东西。

在大型食堂里，因为容器都比较大，一般会用到运输车辆，餐馆厨房设备，可以选用双层工作台，或者
直接选择无下层板的单层工作台，便于做卫生，饭堂厨房设备，能有效减少卫生死角的产生，还可以将
一些如小推车、垃圾桶等直接推进去。

在一些厨房功能间里，比如面点间，由于工作中会用到大量的各种小工具，比如擀面杖、比萨刀、蛋挞
模具、各种衡器等等。

那就有必要增加一些独立的储物空间来存放这些物件，加上多个抽屉和隔板是个不错的方案。台面的材
料也可以由不锈钢换成木板或者人造石，记得下面留出可以推进糖粉车的空位。

食堂是一个让我们充满回忆的地方，哪里的饭菜不仅有较好的性价比哦，商用厨房设备，还有学生时代
的青涩味道。那是我们在放学后依然带着思考和努力奔跑的方向。今天中午要吃什么，要不要来点红烧
排骨什么的。那是一段我们一辈子都无法忘却的欢乐时光。可以时候每个一个人都吃过食堂厨房的饭菜
的，厨具设备作为我们迟到香喷喷的饭菜基础是很重要的，今天就有小编和大家一起来分享一下关于这
样餐厅的厨房设备应该怎么样选择，有哪些办法？ 我们先来说说小学的厨具设备的选择，这样的食堂厨
房设备相对要简单点了，到了用餐的时间不要学生们自己去打饭菜，都是有工作人员帮孩子们分配好了



每个人的营养午餐，所以对于小学食堂的出厨具设备来说，大锅灶是必不可少的。 大一点孩子比如到了
初中和高中后，都可以自己打饭菜了，也可以自主的选择自己喜欢的吃的了。所以初高中厨房设备做出
的饭菜就比小学丰富多了，如果早餐准备面食、粥品，厨具设备中的和面机、粥品车就显得必不可少。 
食堂里面的厨具设备和我们家庭中使用的厨具设备还是有很大的区别的。比如灶具就和我们家中使用不
一样。它是用不锈钢和节能炉头以及其它配件制作而成的大型灶具设备;电磁灶防水、防漏电、有防干烧
保护;不论是煤气灶还是电磁灶火力调节都随心所欲，坚固耐用，易于清洁，适合于人数较多的场所使用
。常见的设备有：双头双尾灶，大锅灶、低汤灶、煲仔炉、煮面炉、蒸柜，炒炉等。 还有就是厨房里面
要配备专门的设备，主要有水池：常见的有两星、三星水池;架台：面案工作台，米面架，四层或五层货
架等。制冷保温也是必不可少的。一般规模不大的可以用冷柜什么的，规模较大的话就可能要用到冷库
储存了。还有就是炊事机械设备这里主要用到的是一些小型的机械类设备，比较常用的产品有切片机，
搅拌机，和面机，压面机，豆浆机等产品。

不锈钢工作台采用不锈钢材质，具有美观卫生，耐腐蚀，防酸，南京厨房设备，防碱，防尘，防静电，
可以防止细菌滋生，符合人机原理，使现场工作人员操作标准，舒适。

◎ 表面平整，四角坚固，承压能力强

◎ 不易变形、有效地防潮、防腐

◎ 有超大空间，可随意存放备用物品

◎ 用不锈钢板材制作，有效防止细菌产生、繁殖

◎ 卫生，易清洗，保持清洁美观

南京厨房设备-餐馆厨房设备-延雅(推荐商家)由南京市建邺区延雅酒店用品销售中心提供。南京市建邺区
延雅酒店用品销售中心（www.njyycf.com）是江苏 南京 ,宾馆、餐饮的企业，多年来，公司贯彻执行科学
管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在延雅领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈
，共创延雅更加美好的未来。同时本公司（www.njgzt.cn）还是从事南京工作台批发，南京工作台厂家，
南京厨房工作台的厂家，欢迎来电咨询。
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