
波恩贝尔口碑推荐 自酿啤酒设备多少钱 信阳啤酒设备

产品名称 波恩贝尔口碑推荐 自酿啤酒设备多少钱
信阳啤酒设备

公司名称 河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 南阳市仲景北路赵庄加油站北隔墙

联系电话  15139079958

产品详情

河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司致力于啤酒设备、葡萄酒设备及酿酒工艺技术的研发和推广，为广
大精酿从业者和家庭精酿爱好者提供精良的设备和酿酒技术支持。本公司提供设备和酿酒技术的目的，
一是让操作更加便捷化和人性化，二是保证啤酒品质的稳定化和多样化，三是帮客户赚到钱。

生态啤酒设备制造商——“波恩贝尔”-------就是要帮有志置身精酿啤酒事业的人赚到钱！赶快来加入
我们吧！

选购啤酒时可采用以下来判断啤酒的质量：

看包装：劣质啤酒外包装材料质地粗糙，印刷质量差。

看标志：按相关规定，啤酒必须具有中文标志，并符合国家强制性标签要求，标签应包括：产品名称、
原料、酒精度、原麦汁浓度、净含量、制造者名称和地址、灌装（生产）日期、保质期、采用标准号及
质量等级，还应在标签、附标或外包装上印有警示——“切勿撞击，防止爆瓶”。

看证书：进口啤酒要有检验检疫部门出具的进出口食品标签审核证书和进口卫生证书。

看外观：不能有异物。

看泡沫：将啤酒徐徐倒入洁净的玻璃杯内，泡沫立即冒起，颜色洁白，细而均匀，能保持4至5秒的时间
，并有泡沫挂杯现象的是品如果泡沫粗大，而颜色带微黄，消散快，泡沫不挂杯的是劣质品。



河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司致力于啤酒设备、葡萄酒设备及酿酒工艺技术的研发和推广，为广
大精酿从业者和家庭精酿爱好者提供精良的设备和酿酒技术支持。本公司提供设备和酿酒技术的目的，
信阳啤酒设备，一是让操作更加便捷化和人性化，二是保证啤酒品质的稳定化和多样化，三是帮客户赚
到钱。

生态啤酒设备制造商——“波恩贝尔”-------就是要帮有志置身精酿啤酒事业的人赚到钱！赶快来加入
我们吧！

你知道哪些产品必须用特定设备制造？

因为精酿领域所出产的独特口感仅仅是为了满足一小部分人的需要，因而生产量并不是像工业啤酒那么
大，所以大批量生产的话也不太好。而喜爱精酿啤酒的朋友一般都是喜欢其新鲜的口感，那么这样的操
作就必须进行现场加工的形式来满足，自酿啤酒设备定制，所以使用小型设备的运用正好可以满足生产
加工需要，避免多余的浪费。

河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司致力于啤酒设备、葡萄酒设备及酿酒工艺技术的研发和推广，为广
大商业精酿从业者和家庭精酿爱好者提供精良的设备和酿酒技术支持。本公司提供设备和酿酒技术的目
的，一是让操作更加便捷化和人性化，二是保证啤酒品质的稳定化和多样化，三是帮客户赚到钱。 

生态啤酒设备制造商——“波恩贝尔”-------就是要帮有志置身精酿啤酒事业的人赚到钱！赶快来加入
我们吧！ 

浓度在一定的酵母和麦汁成分条件下，是由调节发酵温度和发酵时间来控制的。如果发酵旺盛，耗糖快
，则需适当降低发酵温度和缩短温度的保持时间；反之，则需延长温度保持时间或采取缓慢降温的办法
，以促进耗糖。 

发酵时间，主要取决于发酵温度，发酵温度高，则发酵时间短，反之亦然。下面发酵的主发酵时间一般
控制在7~10天。上面发酵的主发酵时间一般控制在5～8天。低温长时间的主发酵可使发酵液均衡发酵，p
H下降缓慢，酒花树脂与蛋白质微量析出而使啤酒醇和，自酿啤酒设备价格，香味好，泡沫细腻持久。1
0～12oP啤酒一般主发酵时间为6～8天。 

在主发酵期间，要想在的时间内达到要求的代谢产物生产量。重点需要对温度、浓度和时间的控制，因
为三者互相制约，又是相辅相成的。发酵温度低，浓度下降就慢，发酵时间长；反之，发酵温度高，浓
度下降快，发酵时间短。 

波恩贝尔口碑推荐(图)-自酿啤酒设备多少钱-信阳啤酒设备由河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司提供。
行路致远，砥砺前行。河南波恩贝尔啤酒技术开发有限公司（www.pjsbcj.com）致力成为与您共赢、共生
、共同前行的战略伙伴，与您一起飞跃，共同成功!
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