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产品名称 山西太原厨房设备 太原厨房设备
太原众鑫厨具厂家

公司名称 太原市万柏林区众鑫厨具经销部

价格 面议

规格参数

公司地址 太原市万柏林区珍锦隆石材城不锈钢市场6排5号

联系电话  15340690905

产品详情

《太原市众鑫厨具》是一家从事星级酒店、中西餐厅、工厂、学校、食堂厨房设备的科研、设计、生产
、销售、安装、售后运营服务以及厨房工程于一体的企业，另外做厨房排烟系统的设计施工，太原厨房
设备，以及燃气灶具、操作台、油烟净化器、开水器、冰柜等厨房设备的零售批发。

山西商用厨房设备：

商用厨房设备的设计首要考虑的就是安全原则，人生安全、社会安全可谓重中之重。要确保设计的产品
质量保证，商用厨房设备在设计上应该考虑其在使用过程中符合人体安全原则，避免过多的尖锐设计，
保障人在使用过程中的安全。选择工艺成熟的灶具，在管道，山西太原厨房设备，风机，开关各方面都
需要精良的产品会比较好。

如果您想详细了解山西厨房设备，太原厨房设备，饭店厨房设备，酒店厨房设备等，请来电咨询我们！

《太原众鑫厨具》主营：酒店，学校，饭店，单位食堂等厨房设计与施工。如需详细了解太原厨房设备
，请来电咨询！

山西厨房设备如何做好防锈处理？

1. 不锈钢在焊接后为防止氧化腐蚀，须经防锈处理，在焊面表面需磨光以防腐蚀，底部适当地磨平后涂
上金属色泽的防锈涂料，当焊接镀锌框架时，应在框架未镀锌前焊接，太原厨房设备公司，如果需要焊
接镀锌框架，则需在焊接后涂上金属光泽的防锈涂料。

2. 支架脚管



除特别注明外，所有支撑脚管应不小于38mm不锈钢制造。

3. 脚管横支架

除特别注明外，所有脚管支架应用25mm直径*1mm厚不锈钢制造，横支架与主脚管垂直并保持水平，除
特别注明外，太原厨房设备批发市场在哪，距离地面180mm脚管支架安全焊接及磨平。

《太原众鑫厨具》主营：酒店，学校，饭店，单位食堂等厨房设计与施工。如需详细了解太原厨房设备
，请来电咨询！

厨房设备

设备的维护保养内容一般包括日常维护、定期维护、定期检查和精度检查。要做好上述工作的有效落实
，就必须做到维护保养的制度化和规范化。对设备的定期维护保养工作要拟定制度，制定流程以及相关
预算，并按计划和预算进行考核。厨房设备的维护保养工作和安全生产指标应纳入餐厅厨房管理人员的
考核内容。

山西太原厨房设备-太原厨房设备-太原众鑫厨具厂家由太原市万柏林区众鑫厨具经销部提供。太原市万
柏林区众鑫厨具经销部（www.tyzxcj.com）是山西 太原 ,炊事、烘焙设备的企业，多年来，公司贯彻执行
科学管理、创新发展、诚实守信的方针，满足客户需求。在太原众鑫厨具领导携全体员工热情欢迎各界
人士垂询洽谈，共创太原众鑫厨具更加美好的未来。
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