
蒸快厨业 酒店专用燃气蒸柜 燃气蒸柜

产品名称 蒸快厨业 酒店专用燃气蒸柜 燃气蒸柜

公司名称 东莞市蒸快厨房设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市沙田镇杨公洲村滨江路16号

联系电话 18926865117 18926865117

产品详情

蒸柜多用于大型食堂如工厂、学校、等，蒸柜除了用来面食以外，可蒸各类肉食，还有用来蒸海鲜的海
鲜蒸柜，也可炖汤。但蒸柜长时间使用后也需要保养与维护，下面蒸柜厂家告诉大家如何保养与维护。

1、保持水箱内有足够的水量，以免发生缺水故障，烧坏发热管。

2、蒸柜装有重力或卸压阀，它是多余蒸汽和废气泄放的通道，酒店燃气蒸柜，切记不可随意加重压住或
堵塞，应让其排气自如。若发现有卡堵，应等卸压阀污物清除，恢复阀体内上下运动灵活自如才能使用
。

 

更细化一点，从厨房设备企业的管理方式上讲，传统的企业决策模式无论是核心竞争力理论还是定位论
，都是一种精英式的决策模式;而大数据则是把厨房设备企业决策从精英式向大众化变革。大数据模式可
以将各种不相关的数据通过一定的技术处理后变成服务决策的有效信息，从而把决策方式从业务式驱动
转向数据式驱动。

举个简单的例子。如今很多厨房设备企业都是通过单纯的业务员从市场上反馈回来的信息进行被动式的
调整，而这样的模式很难在更加激烈的市场竞争中站稳脚跟，很有可能一步走错全盘皆输。而数据式驱
动则是根据消费者从过去到现在的一系列消费变化以及结合天气、社会热点、各种环境变化和消费者对
产品的认知度等数据，通过分析得出消费者今后的一个消费趋势，然后进行主动的针对性变革，不像传
统的业务驱动那样带有盲目性和主观性。

蒸快厨业蒸柜装备耐高温多气囊嵌入式硅胶门锁，蒸快厨业蒸柜密封更牢固。蒸快厨业蒸柜非高压密闭
型容器，使用时应注意设整蒸汽输入压力，不可超压使用，燃气蒸柜，以免造成危险。 每次蒸饭之后放



尽水箱中的余水及每周两次清除水垢，以防水垢在浮球阀及发热管上聚积引起玩阀堵塞及发热管干烧。

蒸快厨业蒸柜属中压蒸饭柜，蒸气利用率高，酒店专用燃气蒸柜，受热面积大，气体均匀分布，厨房燃
气蒸柜，柜体内压力约1公斤。而普通柴油炉蒸饭柜漏气严重，造成浪费热能。柴油炉蒸饭柜属人工操作
，普遍超时，浪费柴油更大，而且其价格不稳定、不断上涨，故成本更高。然而，用蒸快厨业蒸柜设有
定时自动控制，不浪费电能，且成本低廉。

蒸快厨业(图)-酒店专用燃气蒸柜-燃气蒸柜由东莞市蒸快厨房设备有限公司提供。东莞市蒸快厨房设备有
限公司（www.dgzkcy.com）是广东 东莞 ,节能设备的企业，多年来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、
诚实守信的方针，满足客户需求。在蒸快厨业领导携全体员工热情欢迎各界人士垂询洽谈，共创蒸快厨
业更加美好的未来。
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