
加盟包子连锁店品牌 包子连锁加盟 一路通餐饮培训速度快

产品名称 加盟包子连锁店品牌 包子连锁加盟
一路通餐饮培训速度快

公司名称 金华市一路通餐饮技术咨询有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 金华市婺城区宾虹西路558号

联系电话  15336935518

产品详情

金华市一路通餐饮技术咨询有限公司，位于素有“小邹鲁”之称的历史文化名城—-浙江省金华市，早餐
包子连锁加盟店，是一家以面食包子为特色的专业化小吃餐饮连锁机构。以传承包子文化为基础，做具
有文化内涵、有产品保证、有特色、健康的包子店，现已建成多家直营店和加盟店，与社会精英和伙伴
共同实现品牌共享、财富共赢。

金华一路通餐饮与您分享：全麦粉的营养价值具有以下特点 

矿类物质含量丰富、消化吸收利用率较高小麦全麦粉中的淀粉含量多，一般为58%～76%，并含有较多的
可溶性糖(2%～5%)，食入500g全麦粉可提供7400kJ热量，特别是全麦粉淀粉与蛋白一起形成的面筋发酵
后制成松软多孔的食品，有利于人体的消化吸收。如面包、淀粉在人体内的消化吸收率高达97%，以全
麦粉为主食能满足人体对粮类的需要量。

金华市一路通餐饮技术咨询有限公司，包子加盟连锁网，位于素有“小邹鲁”之称的历史文化名城—-浙
江省金华市，是一家以面食包子为特色的专业化小吃餐饮连锁机构。以传承包子文化为基础，做具有文
化内涵、有产品保证、有特色、健康的包子店，现已建成多家直营店和加盟店，与社会精英和伙伴共同
实现品牌共享、财富共赢。

 

金华一路通餐饮与您分享：做包子时的具体经验



1、发酵面团，包子连锁加盟，将干酵母粉放入小碗中，用30度的温水化开，放在一边静置5分钟，让它
们活化一下；

2、将面粉，泡打粉，白糖放入面盆中，用筷子混合均匀。然后倒入酵母水，用筷子搅拌成块，再用手反
复揉搓成团，后用一块湿布将面盆盖严，为了防止表面风干，把它放在温暖处静置。这个过程大概需要
一个小时左右； （这一步中的反复揉搓面团是非常重要的，不是简单的将所有材料混合拌匀，而是要尽
量的多揉面团，目的是使面粉中的蛋白质充份吸收水份后形成面筋，从而能阻止发酵过程中产生的二氧
化碳流失，使发好的面团膨松多孔，所以这一步非常重要，不可马虎）另外面团不要和的太硬了。

金华市一路通餐饮技术咨询有限公司，位于素有“小邹鲁”之称的历史文化名城—-浙江省金华市，是一
家以面食包子为特色的专业化小吃餐饮连锁机构。以传承包子文化为基础，做具有文化内涵、有产品保
证、有特色、健康的包子店，现已建成多家直营店和加盟店，与社会精英和伙伴共同实现品牌共享、财
富共赢。

金华一路通餐饮与您分享：包子可能比馒头要普适得多，就算是饮食系统当中毫无馒头一席之地的极南
之地，也还有包子的容身之处。不同的地方对面皮的做法有不同的讲究，江南系的汤包大多是死面面皮
，其他地方的包子多半是发面面皮了。但是包子很大的亮点肯定还是馅，馅对于包子有决定性的意义。
以前好像是在冯梦龙辑的书里看过一个笑话，一个人跟别人吹嘘自己吃的包子有多么大，加盟包子连锁
店品牌，说吃了好几天还是面，只吃出一块碑，上书“馅距此还有三十里”。还经历过一阵要凭票供应
食物的年代，那时候买的包子经常看上去雪白一片，奋力咬几咬都咬不到馅，刚刚咬到馅，一两口以后
高峰体验就没了，重新回到面皮，只留下惆怅的回忆。
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