
淮安酿酒设备 大酒厂酿酒设备 正裕源

产品名称 淮安酿酒设备 大酒厂酿酒设备 正裕源

公司名称 泰安市正裕源酿酒设备厂

价格 面议

规格参数

公司地址 泰安市岱岳区夏张驻地

联系电话  18605489859

产品详情

     主要指细致操作，包括原料、曲料粉碎适宜，酿酒设备报价，配料操作、米查场操作、装甑蒸馏
操作、发酵操作和管理等都要细，不可粗制滥造，不可抢时间、赶下班。

     酿酒操作要讲究文明生产，清洁卫生，包括原、辅料要清选、清杂、清蒸排杂，不得使用霉变、
发热结块的原辅料；曲室、米查场、酿酒设备、用具、发酵容器、贮酒容器等要清扫、清洗，大酒厂酿
酒设备，必要时要消毒灭菌。凡污水满地、酒糟满场、底锅水长期不清理等均为不净。

     由受到灰孢霉菌(正式名称为Botrytis cinerea)浸袭的葡萄所酿造，这种微小的霉菌使得葡萄失去水
份，因而糖份增浓，采摘者反复的巡视葡萄园，往往只选择采摘受到霉菌浸袭的个别葡萄，那些葡萄的
果汁含糖量非常高，家用酿酒设备，当发酵中的酒达到15度酒精含量时，尽管仍有一些糖份残留，酵母
菌都受到抑制而停止作用，淮安酿酒设备，所产生的酒就会自然地甜，并且带有灰孢霉菌所引起独特的
香味(干果，蜂蜜，和橙皮)，这种方法酿造的酒包括波尔多(例如，索泰尔讷(Sauternes)和巴尔萨克(Barsac
))，蒙巴济亚克(Monbazillac)，卢瓦尔区的莱昂区(Coteaux du Layon)和肖姆-卡尔特(Quarts de
Chaume)，以及阿尔萨斯的粒选贵腐葡萄酒(Sélection de Grains Nobles)等甜白酒。

  国人饮酒与酒文化一样有着悠久的传统，孔子宣传的儒家思想做为中华民族一直贯穿到今的思想根
源，无在历史地位上，还是在文化氛围中，越来越体现它做为国粹部分的精华，在历经五千年的文化更
新中一直处于不败之地，然而酒做为各种聚会、喜事、庆典是必不可少的饮品，制作酒的酿酒设备也是
必不可少的。   冷却器是一个密封的容器，密封容器上设置有蒸汽进口、出酒口和冷却设备，密封容
器是由若干根导管和上、下腔体组成，导管呈管阵摆放在上、下腔体之间，联通上、下腔体的内部；所
说的蒸汽进口设置在上腔体的顶端、出酒口设置在下腔体的下面；所述冷却设备设置在导管内部或导管
外表



淮安酿酒设备-大酒厂酿酒设备-正裕源(推荐商家)由泰安市正裕源酿酒设备厂提供。淮安酿酒设备-大酒
厂酿酒设备-正裕源(推荐商家)是泰安市正裕源酿酒设备厂（www.zgnjsb.com）升级推出的，以上图片和
信息仅供参考，如了解详情,请您拨打本页面或图片上的联系电话，业务联系人：肖经理。
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