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产品名称 福州巨富海鲜池公司 福州酒店海鲜池设计
福州酒店海鲜池

公司名称 福建巨富商贸有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 福州市仓山区万达广场C区C4-301

联系电话  18606067594

产品详情

海鲜池里的海鲜若不好好管理，会出现海鲜大量si亡的情况，福州酒店海鲜池设计，下面带大家了解一下
其解决办法。

提供充足的溶氧。鱼类、虾、贝等均是用鳃呼吸水中的溶解氧，一般存养海鲜水中溶解氧含量应保持在5
毫克/升以上，低于3毫克/升时，不适合鱼类生存。改良水质，福州酒店海鲜池施工，配置增氧装置，增
加换水次数，减少存养的数量，增加光照时间，采用水循环系统过滤暂养池的水，均可增加水中溶解氧
的含量。原因：日常维护问题导致海鲜大量si亡。解决方法：存养省理。

管理好封闭式循环系统，需要做到“三勤”；勤检查，检查系统设备运行是否正常，充气是否足够，水
流是否畅顺；勤清理，及时清理存养池内si亡的海鲜品，避免由于si海鲜品腐烂而引起水质恶化；勤观察
，要经常观察存养海鲜品是否有不正常的反应，水质状况是否保持良好，福州酒店海鲜池，遇到情况，
应及时查出原因，立即进行处理。

酒店海鲜池一般为三相五线制，如果线路改造过程中总电源线序改变，海鲜池制冷剂蒸发器会出现倒转
现象，福州酒店海鲜池电话，如果不及时发现蒸发器扇叶一直倒转造成海鲜池制冷剂一直工作海鲜池制
冷机出现高温造成机器高温保护重者制冷机烧毁。

小型海鲜池的日常管理：1、水泵不能停止使用，因为水泵是整个循环系统的心脏；2、注意水位的降低
，防止水泵烧坏；3、随时注意水温、盐度等数值变化；4、注意不可让海水晶和其他异物落入鱼缸；5、
注意水产品的游动、肤色等状况的变化。

养殖海鲜需要注意的问题吧。

1、需要人工制海水。有的人在海鲜运来的时候担心海鲜si亡立刻放进池里，我们需要注意了，如果活海



鲜进池前，我们先要把si亡或者重shang快死的海鲜捡出来，然后用干净的水洗一遍，避免把水污染了。
海水是没氯成分的，如果用自来水来养海鲜可以把水搁置两天后使用，也可以用化学物品强制去氯方法
，但要注意适量，去氯后可以放盐进去就成了人工海水，就可以养殖海鲜了。

福州巨富海鲜池公司(图)-福州酒店海鲜池设计-福州酒店海鲜池由福建巨富商贸有限公司提供。福建巨富
商贸有限公司（www.jufujidian.cn）有实力，信誉好，在福建 福州 的换热、制冷空调设备等行业积累了大
批忠诚的客户。公司精益求精的工作态度和不断的完善创新理念将促进巨富机电和您携手步入辉煌，共
创美好未来！
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