
伊派餐饮 煲仔炉厂家 攀枝花市煲仔炉

产品名称 伊派餐饮 煲仔炉厂家 攀枝花市煲仔炉

公司名称 广东顺德伊派餐饮设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 广东省佛山市顺德区容桂大道南16号

联系电话 13726334959 13726334959

产品详情

广东顺德伊派餐饮设备有限公司主要生产餐饮电磁加热设备和家用电器产品，公司旗下有“伊派”、“
伊之派”品牌。

我公司敏锐的察觉到电热行业的市场前景，煲仔炉图片，我们采用工业控制技术，设计出高可靠、长寿
命的工业级火锅电磁炉，开发出了多款小火锅电磁炉，针对不同的饮食习惯，在国内推出卫生健康型一
人一炉的小功率火锅，和情侣火锅炉，煲仔炉批发，以及多人使用型大功率炉，四头煲仔炉，商用煲仔
炉，灵活的线控/遥控/旋钮操作，台式/嵌入式两用， 具有耐高温，抗干扰，防辐射环保功能。分为了客
户的方便，提供多种行业相关配套的不锈钢圈，火锅餐桌、电磁炉火锅桌，攀枝花市煲仔炉，陶瓷炉盆
、火锅桌等各种配套设备。使用餐饮业和家庭多种用途。产品畅销全国各地。公司在发展过程中，凭藉
雄厚实力，不断地进行技术改造，在充分引进吸收国外先进技术的基础上，我们的生产能力迅速提高，
规模不断扩大；凭产品质量、产品款式、精湛的技服务，受到了用户的一致好评。将伊之派公司打造成
商用电磁炉行业内的供应商。

我们以"客户至上、质量保证、服务完善"的原则。希望能与国内外的客户建立长期、友好的合作关系，
共创双赢！

 

煲仔炉介绍

1.煲仔炉根据加热特点分为:燃气煲仔炉和电热煲 仔炉;根据操作分为台式煲仔炉和立式煲仔炉;根据功能
特点分为:单头煲仔炉、双头煲仔炉、四头煲仔炉、六头煲仔炉、八头煲仔炉等多功能煲仔炉。

工作原理

2.煲仔炉作为厨具市场的一种新型炉具，它打破了传统的明火烹调方式。电磁加热的工作原理是在线圈
盘中通上高频电流，在线圈盘的轴向两面产生磁场，煲仔炉厂家，当铁质锅具处于磁场范围内时，锅具
即切割蛟变磁力线而在锅具底部产生交变的电流(即涡流)，涡流使锅具铁分子高速无规则运动，分子互



相碰撞、摩擦而产生热能使器具本身自行高速发热，用来加热和烹饪食物，从而达到煮食用。

性能分析

3.电能加热，智能操控，无油烟，无污染。集节能、环保、自动化、可调控数控为一体，操作简单、煲
、煮、焗、焖、烩俱兼并用。煲仔炉使用的是低压独立调节阀，使用独立接宵盒，煲仔炉架可以拆卸，
使用非常方便，不锈钢构造，是餐饮行业使用比较好的设备。

我们有名话叫“民以食为天”，充分说明了我们人对美食的无限追求，但有些食物，家用厨具很难做出
来，必需用到大型的商用厨具才能做出美味，因些，商用厨具市场前景十分广阔，当然竞争也相当激烈
。

商用厨具，是指用于商业用途的厨房或者供烹饪用的设备工具的统称。商用厨具通常包括烹饪加热设备
，如：电磁煲仔炉、燃气炉蒸柜电磁炉微波炉或电烤箱。其设备都选配广式炉灶

不要常常来回移动灶台货架膳食机械等设备，特别是运用地板滑动。

伊派餐饮(图)-煲仔炉厂家-攀枝花市煲仔炉由广东顺德伊派餐饮设备有限公司提供。广东顺德伊派餐饮设
备有限公司（www.gdyipai.com）为客户提供“餐饮设备,日用电器及其配件,家具,厨卫洁具,燃气炉具”等
业务，公司拥有“伊派”等品牌，专注于家用电器产品代理等行业。欢迎来电垂询，联系人：李总。
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