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产品名称 张家界草莓辣椒烘干机 蓝天机械
空气能草莓辣椒烘干机

公司名称 河南蓝天机械制造有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 巩义市河洛路中段

联系电话  15038101123

产品详情

辣椒烘干机

干辣椒一般是红辣椒通过自然晾晒或者人工脱水辣椒烘干机烘干等进程且酿成的辣椒产品，又称作辣椒
干、干制辣椒，制作辣椒等。它的特征是含水量低、合用长久保藏。

那哪家辣椒烘干机烘干出来的辣椒成色好呢？。

那么可以烘干出好成色的辣椒烘干机要具有哪些长处呢？

起先，一定要按照辣椒自然干燥原理设计，绘制而出的烘干曲线如此才可以准确掌控辣椒干燥时的失水
情形，一并是辣椒在政府脱水的时候达到称心的成效。河南蓝天辣椒烘干机
就是可以维持辣椒烘干出来的成色的同时，保留辣椒原有的色、味、形、质及物理性状的稳定。

由于近几年辣椒市场的爆发，新型草莓辣椒烘干机，单台的辣椒烘干机已经满足不了用户的需求，所以
新型的大型辣椒烘干机二合一形式应运而生。下图

相较于三台辣椒烘干机同时使用，2+1模式的网带式辣椒烘干机更加节约能耗，中间小号辣椒机能够完全
利用左右两边大型设备的余热，节约能源但是丝毫不影响辣椒烘干出来的成色和品相。

辣椒烘干机

因为辣椒质量不同，成熟度的不同，个别在次烘干作业中不能烘干的辣椒应选出来，展开再烘干。辣椒
原料含水率很高，一般为７５％一８５％。用４０—６０℃热风烘干，空气能草莓辣椒烘干机，起初相
对温度低于７０％，５小时后相对湿度降到５２％以下，１２小时后，相对湿度就全部低于４０％。由
此可见辣椒降水速度大部分时间都处于内部水份转移的控制之下，因此，辣椒烘干作业生产率主要决定
于辣椒本身温度的高低，而不是热风载湿、排湿能力，从保证烘干后辣椒营养成份不受影响及提高生产



率的角度综合考虑，草莓辣椒烘干机厂家，烘辣椒热风温度取６０—7０℃为宜。

如此能够保证辣椒颜色、香味均属上乘；辣椒的铺放厚度力求一致，堆放太薄，透气性好，风阻小，虽
然有利于热交换．但热空气与辣椒的接触时间相对缩短，热利用率低．若堆放太厚．则阻力增大，热空
气无法穿透物层．烘干效果较差；辣椒烘干过程结束后，含水率很低，质地焦脆，极易破碎，故应在室
内放置进行回潮，使其吸收一定量的水分变软，才能进行包装贮藏。河南蓝天机械制造有限公司主要生
产辣椒烘干机，箱式热泵辣椒烘干机设备，如有需要请电话咨询。

 辣椒，张家界草莓辣椒烘干机，“月牙”身形红通通，头上戴着一顶“绿帽子”，入口似火烧，维生
素C的含量十分的高。辣椒能作食材，亦能作调料。 辣椒口味特殊，始终是人们的爱，炒菜与调酱都要
加入辣椒；而且辣椒的营养非常丰盈，维生素含量高，有“维生素”的称号，辣椒中的辣椒红色素更是
普遍运用于食品、饮料、保健药品、化妆品等等领域，真是无处不在啊！

      辣椒收获季节，正值雨季，如不可以按时烘干且形成霉烂的情形非常严苛。?选用空气能热泵辣
椒烘干机令辣椒的制作可不受各类不利天气因素的干扰，此外由于烘干房内的温度和湿度可调控，加工
质量和卫生条件得以较大的提高，确保了产品质量的稳定可靠和卫生安全。

二、辣椒烘干的工艺

1、选择优质辣椒

2、摆放：辣椒的堆放厚度力求一致，一般20~30厘米为宜

3、烘干：分段烘干是目前辣椒干燥较优越的方法，即将含水率75％一85％的辣椒，次将辣椒烘干到含水
率50％踩堆发汗，再进行第二次烘干。

踩堆发汗：在辣椒干燥工艺中是一个很重要的步骤，是否采用这一步骤对辣椒品质和烘干时间、烘干量
都有很大影响。辣椒在烘干过程中都有明显的软化和膨胀现象。 

张家界草莓辣椒烘干机-蓝天机械-空气能草莓辣椒烘干机由河南蓝天机械制造有限公司提供。河南蓝天
机械制造有限公司（www.lantianjixie.cn）是从事“辣椒烘干机,菊花烘干机,金丝皇菊烘干机,香菇烘干机,铜
米机”的企业，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供高质量的产品和服务。欢迎来电咨
询！联系人：李经理。同时本公司（www.lantianjiqi.cn）还是从事网带式蔬菜烘干机，水果片网带烘干机
，中药材网带烘干机的厂家，欢迎来电咨询。
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