
德国扎啤 宏红食品贸易 德国扎啤加盟费用

产品名称 德国扎啤 宏红食品贸易 德国扎啤加盟费用

公司名称 东莞市宏红食品贸易有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 东莞市南城区水濂山彭洞工业区

联系电话  13829176610

产品详情

 

夏季饮用啤酒要注意以下7点：（1）剧烈运动后不要马上饮用，以防止1痛1风；（2）不能与白酒混饮，
以防止胃痉挛和急性胃肠1炎；（3）食用海鲜时忌饮，以防止；（4）饭前忌饮冰镇啤酒，德国扎啤加盟
费用，以防诱发腹1痛、腹泻；（5）忌小口慢饮，以增加二氧化碳的摄入量；（6）忌配菜不当，须有富
含蛋白质的油炸食品和其他松脆焦酥的食品相搭配。

不论夏季还是春、秋、冬季，也不论身体健康与否，饮用啤酒都不能过多：适量饮用时，德国扎啤代理
，要注意包装上关于保质期的说明，以谨防变质后对人体有害。

由于啤酒中严重缺乏维生素C，不能防止亚硝1胺的形成，所以适合与西红柿、圆白菜等搭配食用。 

 

英国著1名哲学家罗素(BertrandRussel)在一次演讲中说：“在饮料文化中，我欣赏的是中国日本等国的茶
文化，优雅而文明，令人赏心悦目。欧洲的啤酒文化对欧洲的饮食文化和人生情1趣的影响也是深远的。
而美国的可乐饮料文化则十分浅薄。” 

在慕尼黑郊外，巴伐利亚州的小镇伏埃森(Freising)，沿着墙脚已经破败的寺院的碎石路往“啤酒峰”上
走，去找坐落在外恩史代方修道(WeihenstephanAbbey)附近的一个啤酒花园，它是世界1上1古老的啤酒作
坊之一。在那里，人们坐在树影光斑晃动的阳光下，惬意地喝着啤酒。没有人夸张地弄出通常酒吧里的
那种动静，德国扎啤，只是静静地享受着一个温暖的春日午后。似乎每个人都在进行着一个超越时空的
聚会，回到1040年班尼狄克派的教士们兴建这个啤酒作坊的日子里。 



 

扎啤就是经过微孔膜过滤的啤酒. 普通啤酒是经过高温杀菌的啤酒.扎啤是啤酒王国中的一朵奇葩，在世
界啤酒消费中的比例越来越高，在欧洲已经超过60%。它既不同于经过高温杀菌的瓶装、听装熟啤酒，
德国扎啤价格，也不同于没经过杀菌的散装啤酒，而是一种无色素、无防腐剂、不加糖、不加任何香精
的酒营养极为丰富。 扎啤实际上就是鲜啤酒或生啤酒，为什么称为“扎”，

 

有两种说法： 一.是英文jar（广口瓶）的音译，或是draft（经过净化、汲取的）。是有外文音译而来；

德国扎啤-宏红食品贸易-德国扎啤加盟费用由东莞市宏红食品贸易有限公司提供。东莞市宏红食品贸易
有限公司（www.dghongh.com）为客户提供“啤酒,扎啤,食品”等业务，公司拥有“麒麟(海珠）,百威,嘉
士佰,1664,德国普鲁士,瓦伦丁”等品牌，专注于啤酒等行业。欢迎来电垂询，联系人：林生。同时本公司
（www.gddgpj.com）还是从事弗罗因德啤酒330L，弗罗因德啤酒，弗罗因德啤酒罐装的厂家，欢迎来电
咨询。
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