
早点店 荆州早餐店 湖北品汇祥

产品名称 早点店 荆州早餐店 湖北品汇祥

公司名称 湖北品汇祥餐饮管理有限公司业务部

价格 面议

规格参数

公司地址 武汉市硚口区丰硕路与南泥湾大道交叉口南100
米

联系电话  15527569177

产品详情

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！回锅面片【材料】：瘦猪肉，小白菜，西葫芦，油豆腐，土豆，绿豆芽，西红柿，面粉。【配料】：
盐，鸡精，生抽，辣椒面，花椒面，味精，油，附近早点店，生姜少许，蒜蓉少许，食醋。【做法】：1
、瘦猪肉切小片，过油炒熟，待用。2、小白菜切段，西葫芦、土豆切小片，油豆腐切小块，西红柿切小
瓣待用。3、面粉加水，早点店，和成面团，用擀面杖摊开，用刀划成3-4厘米宽1厘米厚的条，待用。4
、搭油锅，待油熟后把生姜、蒜蓉，辣椒面倒入炒香，放肉片煸炒，加入西葫芦片，土豆片，油豆腐块
，小白菜段，绿豆芽翻炒，加入盐，鸡精，生抽，花椒面，味精，水少许继续翻炒。待烩菜5-6成熟后加
西红柿瓣，翻炒至熟。5、换汤锅，倒入水，煮至沸腾，将切好备用的面条一一揪成3厘米见方的薄片入
锅⋯⋯待面熟后用漏勺打出，倒入烩菜锅中。6、重新搭菜锅，把面片和烩菜翻炒均用，淋食醋装盘。欢
迎各位加入品汇祥餐饮，期待您的光临。

湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，特色早点店，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有
梦想的创业者！

南方地区著1名的面食有 

上海的阳春面；江苏的南京小煮面、东台鱼汤面，虾油面，鱼汤鳝丝面、南通跳面、镇江锅盖面、苏州
苏式汤面等；浙江的杭州片儿川、葱油拌面、虾爆鳝面、面疙瘩、温州长寿面（也叫素面或者索面）；
湖北的武汉热干面、襄阳牛肉面安徽的板面、魏王面福建的福州线面、沙县拌面、莆田卤面、厦门沙茶
面、漳州卤面、泉州面线糊、莆田妈祖面、尤溪大条面等；台湾的担仔面、牛肉面，花蛤仔面等；广东
的广州馄饨面（有馄饨、面线合成）竹升面；香港的捞面（不同于北方捞面）、车仔面、虾子面等；重
庆的重庆小面；四川的担担面，豆花面，渣渣面（羊马），荆州早餐店，清汤面（邛崃），燃面（宜宾
），一根面（黄龙溪），铺盖面，麻哥面（武胜）；贵州的豆花面，肠旺面，汉马哥牛骨面；



湖北品汇祥餐饮管理有限公司成立于2018年，秉承诚信合作、互惠互利、服务大众的理念，推出汉马哥
牛骨面连锁品牌。趁点事、做点事，公司全程扶持意志坚定、踏实肯干、吃苦耐劳、怀有梦想的创业者
！在中国，初所有面食统称为饼，其中在汤中煮熟的叫“汤饼”，即早的面条。汉刘熙《释名�释饮食
》中有索饼；北魏贾思勰《齐民要术》中记有“水引饼”，是一种一尺一断，薄如“韭叶”的水煮食品
；唐朝又有称为冷淘的过水凉面；宋朝饮食市场上的面条品种达10种之多，丰富多彩，有插肉面、浇头
面等；元朝出现了可以久存的挂面；明朝有制作技术高超的拉面，还有山西等地制作特殊的刀削面；清
朝乾隆年间又有经过煮、炸后，再加入菜肴烧焖而熟的伊府面，这些都是中国历史1上著1名的面条制品
。 早点店-荆州早餐店-湖北品汇祥由湖北品汇祥餐饮管理有限公司提供。行路致远，砥砺前行。湖北品
汇祥餐饮管理有限公司（www.hmg917.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行的战略伙伴，与您一起
飞跃，共同成功!
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