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产品名称 诸城诚品机械 大白菜蒸煮漂烫机价格
齐齐哈尔大白菜蒸煮漂烫机

公司名称 诸城市诚品机械有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省诸城市龙都街道大七吉工业园

联系电话  13854406333

产品详情

海带丝蒸煮漂烫机

该设备具备迅速茶叶杀青，大白菜蒸煮漂烫机参数，抑酶护色立即脱水制冷，一次进行，使果蔬维持原
来的当然色泽。根据该机，劝阻了果蔬中酶的活性，以维持果蔬独有的新鲜色泽，释放蔬菜水果的青臭
味并保存香气，提高体细胞的柔韧度，大白菜蒸煮漂烫机价格，有利于水份挥发，为下道风干脱水工艺
流程的加工工艺规定确立优良的基本。漂烫解决是糖制（果脯果脯）、制干、罐藏（包含制汁）及冻藏
水果蔬菜生产加工中关键的加工工艺阶段之一。其目地是钝化处理果蔬里能催化反应造成欠佳转变反映
的抗mei素，色泽劣变，降低一些原料的欠佳口味，加速脱水和渗糖，改进罐藏商品的质量。但果蔬原料
经漂烫解决后，细胞质裂开、体细胞錋压缺失，植物细胞收拢，储放一段时间后，果蔬非常容易发枯，
给进一步生产加工产生艰难。在果脯生产制造中，把漂烫和硬底化工艺处理紧密结合，以了果蔬的褐变
，也确保了果脯的整齐度，为果脯生产加工出示了理论意义。大白菜蒸煮漂烫机  

金针菇漂烫流水线的工艺是多少？

漂烫处理是糖制（果脯蜜饯）、干制、罐藏（包括制汁）及冻藏蔬菜水果加工中主要的工艺环节之一。
其目的是钝化果蔬中能催化产生不良变化反应的氧化酶，防止色泽劣变，减少某些原料的不良风味，加
快脱水和渗糖，改善罐藏产品的品质。但果蔬原料经漂烫处理后，细胞膜破lie、细胞錋压丧失，细胞壁
收缩，存放一段时间后，果蔬容易发蔫，给进一步加工带来困难。在果脯生产中，把漂烫和硬化处理工
艺相结合，齐齐哈尔大白菜蒸煮漂烫机，以防止了果蔬的褐变，也保证了果脯的饱满度，为果脯加工提
供了理论依据。

大白菜蒸煮漂烫机

1、可以自动输送，运行速度可调，适合不同产品的加工



2、高强度输送网丝，食品级不锈钢传送带

3、不锈钢结构、设备之间接连顺畅

4、整机采用不锈钢加工制作，配有上盖，防止热量散失。

5、配有两套管道：一套蒸汽管道，用于加热水槽内的水；另一套为水循环管道，大白菜蒸煮漂烫机厂家
，使水槽中的水温前后保持一致，使漂烫卤制的产品比较均匀，色泽、生熟度一致。

适用范围：

该机适用于各种蔬菜、水果、肉食的漂烫杀青，是速冻、脱水、冻干、脱皮及肉制品、鱼制品深加工预
处理不可缺少的漂烫、蒸煮、卤制设备。同时也是巴氏杀菌、食品蒸煮的设备。

净菜加工生产线是公司引进国外净菜加工的理念，生产的一整套净菜加工设备，蔬菜经清洗、挑选、切
菜、消毒、沥水、并经严格检验后， 以小包装形式向市场供货或以大包装形式直接流向食堂。

  
可加工：卷芯菜、青菜、菜花、生菜、胡萝卜、香菇、青椒、茄子、等各类蔬菜。大白菜蒸煮漂烫机

诸城诚品机械-大白菜蒸煮漂烫机价格-齐齐哈尔大白菜蒸煮漂烫机由诸城市诚品机械有限公司提供。行
路致远，砥砺前行。诸城市诚品机械有限公司（www.sdcpjx.com）致力成为与您共赢、共生、共同前行
的战略伙伴，与您一起飞跃，共同成功!同时本公司（www.drqdj.com）还是从事切丁机设备，冻肉切丁机
，牛肉切丁机的厂家，欢迎来电咨询。
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