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产品名称 啤酒精酿酵母 三明啤酒精酿
杜柏精酿啤酒厂家直销

公司名称 福建杜柏精酿啤酒有限责任公司

价格 面议

规格参数

公司地址 福建省泉州市晋江市晋新路1108号（运营中心）

联系电话  13960224800

产品详情

精酿啤酒的摆放和储存有什么注意点吗？

几乎所有啤酒，不论是瓶装还是听装，都需要直立摆放，特别是不要倾斜放和平方，再一个就是需要避
光保存和选择合适的温度保存了。像杜柏精酿的鲜啤就是需要低温保存，放在冰箱的冷藏保鲜层就可以
，它的熟啤精酿就可以在常温下保存更长时间。

关于我们：

福建杜柏精酿啤酒目前公司拥有产品白啤、黄啤、皮尔森、IPA和帝国世涛五款精酿鲜啤。产品原料臻选
澳大利亚进口麦芽、捷克啤酒花和比利时酵母，做到真材实料，从源头保证产品品质。

杜柏精酿渠道伙伴火热招募中，啤酒精酿生产厂家，欢迎有志之士来电咨询！

精酿啤酒——皮尔森风格特点



德国皮尔森风格特点

香味：清淡的皮尔森麦芽香味，明显的酒花芳香以及香料味；

外观：酒体清澈透明，颜色为浅稻草色至浅金色，泡沫洁白丰富且持久；

风味：入口有着中度的麦芽风味，酒花的苦度适中，但是持久，收口更加干爽；

口感：酒体较为清淡，丰富的二氧化碳带来强烈的沙口感。

推荐品牌：杜柏精酿

淡色爱尔（Pale Ale）是如何诞生的呢，他都有什么故事呢？

这是在1774年英国殖民印度时期，由于大量原材料掠夺和沉重的运输工作，英国人对于在印度时期的啤
酒需求量越来越大，这种需求甚至超过了对于食物的苛求，但由于防腐技术上的原因，从英国随船运送
过来的上发酵爱尔啤酒都出现了毁坏的现象，于是在19世纪初，英国人开始研究如何让运过来的啤酒能
保持更长时间的问题。

他们发现，三明啤酒精酿，用焦炭取代木材作为酿造初期的主要燃料会让燃烧更容易得到控制，而且能
比木材产生更多的热量，啤酒精酿加盟价格，从而在酿造过程当中保留了更高的转化酶，使麦芽转化成
发酵糖的程度大大提高，终得到了一个颜色更淡、更透明，但是口味却更稳定的爱尔啤酒类型，这就是
一直被饮用到现在的英式淡色爱尔啤酒（Pale Ale）。

这之后，英式淡色爱尔依然没有解决长期运输的防腐问题，于是酿酒商们继续不断的尝试，很快他们就
发现了啤酒花本身有着“天然防腐剂”的功效，于是在啤酒中加入了更多甚至达到双倍计量的啤酒花，
啤酒精酿酵母，同时还在啤酒中加入了酵母，用以吸收运输过程中啤酒产生的多余糖分，从而减少微生
物的侵害。

这一举措果然解决了啤酒长时间存储的问题，同时也造就了一个新的啤酒风格，颜色较淡、苦味重、干
爽、酒精度较高的淡色爱尔啤酒。之后的发展中，这种口味慢慢被殖民印度的英国人接受了，并开始在
印度本土酿造这种啤酒被加强了口味的淡色爱尔啤酒，对于这种只能在印度喝到的口味就被称为印度淡



色爱尔啤酒（India Pale Ale简称IPA）。

啤酒精酿酵母-三明啤酒精酿-杜柏精酿啤酒厂家直销(查看)由福建杜柏精酿啤酒有限责任公司提供。福
建杜柏精酿啤酒有限责任公司（www.durbuy.cn）是从事“白啤,黄啤,皮尔森,帝国世涛,IPA”的企业，公
司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供高质量的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：郑先
生。
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