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油炸机到底有多少种油炸方法

今天我们主要讨论的技术问题就是油炸机到底有多少种油炸方法，小编里自己总结了一下，今天不妨就
拿出来跟大家一块分享分享，希望能对大家有所帮助吧：1、种油炸机的清炸方法。将生原料用酱油、盐
、酒拌渍，入热 油炸机用旺火炸透。一般不挂糊，炸成后外酥内嫩，这种方法大家其实都熟悉，家里也
经常用这种方法炸制各种可口的食品。2、小编要说的第二种油炸方法就是干炸。将生原料经过调料拌渍
后，去水份，拌干团粉，炸焦。可使原料外酥脆，颜色焦黄。在这里小编要提醒大家的就是不论是油炸
机的清炸、干炸都必须根据原料的老嫩等性质，掌握好油温及火候，通常对嫩的、形状小的如条、块、
片等原料，应在油沸时下锅，低温真空油炸机，炸的时间要短，约八成熟即出锅，然后待油沸后再放入
一炸捞出。对形状较大的整料，要在油热到七、八成时下锅，在锅内多停留一些时间，或问隔地炸几次
，有时也可把锅端离炉火数次，以烹制成外香脆、内酥嫩的菜肴，清炸和干炸的原料一般是炸成后即戍
菜肴，食时另配调味品蘸淋。3、第三种油水混合油炸机的油炸方法就是酥炸。将原料蒸煮熟烂，在外面
挂上蛋清、团粉糊，再下锅炸（也有不挂糊的，一般挂糊的大都是拆骨原料，不挂糊的大都是不拆骨的
原料）。操作时，在油沸后将原料下锅，直炸到外层深黄色发酥为止。酥炸的特点是外酥里烂、松脆异
常。4、第四种油炸方法是软炸。用形状小的块、薄片、长方条之类的原料挂糊后，在锅内油烧六成沸时
下锅，油的温度太高会外焦内生，温度太低会脱浆，炸时应将原料分散锅中，油炸机，不使粘连，炸到
外表发硬约八、丸成熟时捞出，然后将锅内油烧沸再放入，一炸即好。这种炸法时间短，其特点是外层
酥脆，内香嫩。在这里小编可是要提醒大家：对于挂浆类的产品进行油炸，我们佳特厂家已经给大家配
备好挂桨机、上粉机、裹粉机等各种有助于挂浆的设备，不清楚的可以直接致电客服的哦！5、第五种油
炸方式是纸包炸，相对于其他几种油炸方法来说纸包住不大常见，但是小编还是想把此方法介绍给大家
，供大家参考。纸包炸多数是用鲜嫩、无骨的净料，加工成片形或丁形，用蛋清调好加入配料和调味品
后，用糯米纸或玻璃纸包起来，投入油中去炸，这种炸法的特点是能保持原汁，使原料特别鲜嫩。操作
时应用旺火，在冷油或油至四、五成热时放人原料，待油沸，纸包浮起呈金黄色即成。6、第六种油炸方
法即脆炸。将带皮的原料（一般是整只鸡、鸭之类），先用沸水略烫取出，使外皮收缩绷紧。并在表面
上抹上饴糖，油炸机价格，吹干后放入旺火热油锅内，不断翻动，并将热油灌入腹内，待全身炸至淡黄
色时，再将油锅端高人口，让原料在油内浸炸酥透再上人，待油温上升时取出。

石家庄得宝机械制造有限公司是一家集科研、制造、销售、服务于一体，专业生产油炸设备的公司，公



司吸纳世界先进机械加工工艺，结合客户需求，在“水油一体”油炸技术基础之上，研制开发出不同类
型的油炸设备其中包括：油炸机，油，油炸设备，油炸生产线，连续油炸机，全自动油炸机等等，满足
了休闲、坚果、罐头、涂层等各类食品企业的需求。

油炸机每月检查事项

我公司是的全自动油炸机研发厂家，小型油炸机，我们以贴近消费者的服务理念，以及的产品赢得了客
户的好评。下面我们大致介绍一下全自动油炸机的每月检查事项： 

1、传送带驱动齿轮间隙和轴套润滑油的检查。 

2、传送带轴套磨损的检查。 

3、搬运传送带网带与齿轮的状态检查。 

4、潜行传送带网带与齿轮的状态及压辊的检查。 

5、滤纸传送带的检查。 

6、履带传送带链条的检查。 

7、刮渣刮板链条的检查。 

8、升降用丝杠磨损的检查 

9、升降用轴套润滑状态的检查。 

10、升降用减速箱的检查。 

有关全自动油炸机机的每月检查事项如上。我公司自成立以来始终坚持规范化管理，人性化服务的宗旨
，以诚信、务实、稳健的经营作风，时刻履行自己的承诺。我们以的产品，高质量的服务，我们热切期
待与您的合作!

石家庄得宝机械制造有限公司是一家集科研、制造、销售、服务于一体，专业生产油炸设备的公司，公
司吸纳世界先进机械加工工艺，结合客户需求，在“水油一体”油炸技术基础之上，研制开发出不同类
型的油炸设备其中包括：油炸机，油，油炸设备，油炸生产线，连续油炸机，全自动油炸机等等，满足
了休闲、坚果、罐头、涂层等各类食品企业的需求。

1、采用热油锅炉循环加热方式，炸制油升温迅速、油温波动小。

2、在炸制过程中，引用动态滤油系统，油炸机随时清除废渣，保持炸油新鲜，解决了油渣残留致炸油劣
化的问题。

3、优化的锅体结构，使注油量减少，炸油周转率高。



4、锅体和输送可自由分离，方便清理；振动进料，下料均匀。

5、可采用燃油、燃气、燃煤等多种能源。

自动油炸机特点

1、集油炸、甩油、输送等功能为一体，结构紧凑，功能齐全。

2、油炸过程全部动作由PLC集中控制，自动运行，自动化程度高。

3、采用先进的温控系统和合理的搅拌装置，保证食品很好的油炸效果。

4、燃油（汽）燃烧器供热，升温快、能耗低、热。

5、油炸机设有自动和手动两种控制选择，操作更灵活。

得宝机械(图)-低温真空油炸机-油炸机由石家庄得宝机械制造有限公司提供。石家庄得宝机械制造有限公
司（www.debao365.com）是从事“油炸机,连续性油炸机,油炸生产线”的企业，公司秉承“诚信经营，用
心服务”的理念，为您提供高质量的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：赵经理。
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