
晋中厨房排烟管道 太原众鑫厨具生产厂家 厨房排烟管道工程

产品名称 晋中厨房排烟管道 太原众鑫厨具生产厂家
厨房排烟管道工程

公司名称 太原市万柏林区众鑫厨具经销部

价格 面议

规格参数

公司地址 太原市万柏林区珍锦隆石材城不锈钢市场6排5号

联系电话  15340690905

产品详情

《太原市众鑫厨具》主营：厨房设备工程；厨房排烟管道；批发零售厨房单品。如需详细了解厨房排烟
管道，请来电咨询！

厨房排烟管道：

1、安装检测设备

定期检査排烟通风管道、燃气管道和液化气罐体及其部件，厨房排烟管道厂，也要定期检査检测报警设
备，人工定期检査与检测设备并用。防止检测仪器在厨房潮湿高温的环境中失灵。

2、加强通风根据环境条件做好通风换气设施

由于厨房用气的工作间都有排烟罩，排烟罩的换气量比较大，用气时排烟罩都在排烟，可以不考虑灶间
通风的问题。只是注意厨房排烟管道要密闭，防止非工作时间。

《太原市众鑫厨具》主营：厨房设备工程；厨房排烟管道；批发零售厨房单品。如需详细了解厨房排烟
管道，请来电咨询！

厨房设备是指放置在厨房或许供烹饪用的设备、东西的总称。厨房设备通常包括烹饪加热设备、处理加
工类设备、消毒和清洗加工类设备、常温文低温贮存设备等。

通常用的厨房的配套设备包括：通风设备如厨房排烟系统的排烟罩、风管、风柜、处理废气废水的油烟
净化器、隔油池等。餐饮业厨房功用区的区分：主食库，厨房排烟管道工程，副食、干货库，腌制间，
面点、小吃间，凉菜间，蔬菜初加工间，肉类、水产加工间，废物间，切配间，打荷区，烹饪区，蒸煮



区，配餐区，售卖、传菜区，就餐区。
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厨油厨房排烟效果差的原因。

1、首先规划不合理：因在开业装修时估计的就餐人员饱和值低于现今就餐饱和值，后厨工作量增加，厨
房排烟管道安装，多台灶同时作业，晋中厨房排烟管道，原规划风机转数低，排烟量小，导致排烟不畅
。

解决办法：在排烟口加装风扇式四叶或六叶排烟风机，进步排烟量;或替换大风量风机

晋中厨房排烟管道-太原众鑫厨具生产厂家-厨房排烟管道工程由太原市万柏林区众鑫厨具经销部提供。
太原市万柏林区众鑫厨具经销部（www.tyzxcj.com）坚持“以人为本”的企业理念，拥有一支技术过硬的
员工队伍，力求提供更好的产品和服务回馈社会，并欢迎广大新老客户光临惠顾，真诚合作、共创美好
未来。太原众鑫厨具——您可信赖的朋友，公司地址：太原市万柏林区珍锦隆石材城不锈钢市场6排5号
，联系人：王经理。
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