
液态煮酒设备厂家 文轩机械 重庆煮酒设备

产品名称 液态煮酒设备厂家 文轩机械 重庆煮酒设备

公司名称 曲阜文轩机械设备有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山东省曲阜市王庄镇经济开发区

联系电话  13285378291

产品详情

煮酒设备

煮酒设备制作的酒在人群中很受欢迎，它的需求量很大因此有很多人想要投入到这一行业中，不过在使
用设备的过程中是有很多需要注意的事情的，设备的功能比较全操作也简单但是一些细节是需要注意的
，另外就是卫生情况生产的酒入口的产品因此没有什么比卫生更重要的了，并且如果设备中有杂质产出
的酒是会有异味的，这是对顾客和自己都不负责的。

新购买的酿酒设备和存放一段时间的设备都需要同样的对待，要做好清理工作，将它的每一个部件和管
道都清理干净并且使用蒸汽进行消杀工作，这个过程蒸汽通过管道进入设备的各个位置清理的范围比较
广并且可以通过蒸汽观察设备管道之间的牢固程度，如果有漏气的情况就可以及时发现。在安装时要选
择干燥并且没有大量灰尘的位置避免设备受到污染。

煮酒设备内部的用于蒸酒的水要保持正常的量在工作中如果比较低了应该及时添加，在每次蒸酒工作结
束后应该及时将排水槽排净并且清洗干净，这样可以减少堵塞的情况为设备提供稳定的运行环境。

煮酒设备

在酒厂煮酒设备的工作是十分重要的，它将原料发酵后生产出大量的酒水，这些设备长期与液体接触会
出现腐蚀的情况，影响酿酒设备的使用，因此做好酿酒设备的保养工作，可以很大程度的延期其使用寿
命，减少资源的浪费。

双层一体式酿酒设备

在酿酒设备的工作中，需要定期对设备进行检查，及时更换易损件可减少设备的损失，因此做好日常检



查工作是十分重要的。

酿酒设备工作的日常检查：

1、要注意设备的参数。

2、注意添加机油，保证设备能够正常的使用。

3、酿酒设备的出料的密封圈是易损部件，所以我们要注意检查，发生损坏要及时进行更换。

4、定期清洗酿酒设备。

需要注意：

1、避免有硬物刮伤设备。

2、对于有些污染物可以用酒精来擦拭。

3、定期对设备的内部件进行清洗，清洗完成之后要用压缩空气将其吹干。

4、平时在使用设备的时候，重庆煮酒设备，要严格按照说明书上的进行操作。

煮酒设备的保养工作：

1、将酿酒设备传动部位的灰尘和油污处理干净，在处理干净以后还要记得注满润滑脂。这样做可以减少
油污对设备的腐蚀，润滑脂则保护润滑了传动部位。

2、将冷却液全部放净，放完以后将设备运转几分钟，将酿酒设备内残留的冷却液彻底烘干，白酒煮酒设
备，以免时间内冷却液锈蚀机体。

3、带电源线的设备，要切断电源。同时将电源线拆除盘好做好标志，放置在合适的地方妥善保管，必要
时做好入库登记。

白酒酿造有很多道工序，并且需要原料也各式各样，多以含淀粉物质为原料，如高粱、玉米、大麦、小
麦、大米、碗豆等，其酿造过程大体分为两步：首先是用米曲霉、黑曲霉、等将淀粉分解成糖类，称为
糖化过程；第2步由酵母菌再将葡萄糖发酵产生酒精。白酒中的香味浓，主要是在发酵过程中还产生较多
的酯类、酯类、挥发性游离酸、和等，这些过程中白酒的煮酒设备的功劳不可忽视。

   免蒸煮生料酿酒技术及煮酒设备打破了传统酿酒方式，发酵无须蒸煮，燃料节省40％以上，大米、
玉米等出酒率较传统工艺均提高35％-55％不等。酒质醇厚，散发淡淡粮香，绵甜爽口，余味悠长，无邪
杂味，焦湖味，暴辣味，有后劲，不上头，家用煮酒设备价格，全部指标均达到或超过国家一级白酒标
准。设备一人即可操作。 免蒸煮生料酿酒生产只用玉米、高梁或大米，从而克服了传统酿酒所具有的糠
杂味。发酵后能保持原料的原色原状，同时酿酒过程也是饲料的糖化反应过程，生成大量的菌体蛋白质
（蛋白质含量34.6%）和多种营养元素，液态煮酒设备厂家，又具有微甜悠香气味，家畜家禽非常喜食，
吃饱就睡，更利快速生长和上膘，所以新工艺酿酒后的酒糟，可直接或做成颗粒饲料喂猪、鸡、鸭、兔
、鱼等，良性循环，经济效益非常可观。



液态煮酒设备厂家-文轩机械-重庆煮酒设备由曲阜文轩机械设备有限公司提供。曲阜文轩机械设备有限
公司（www.qfjdjx.com）为客户提供“电动石磨电动石碾粮食破碎机饲料颗粒机秸秆粮食粉碎机”等业务
，公司拥有“文轩”等品牌，专注于机械加工等行业。欢迎来电垂询，联系人：孔经理。
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