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产品名称 太原商用厨房设备生产厂家 太原商用厨房设备
太原市新崛厨业

公司名称 太原市新崛厨业有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 山西省晋中市榆次区北方功能食品产业园

联系电话 13994294698 13994294698

产品详情

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。拥有雄厚的技术力量、优良的生产设备、科学的管理体制。近年来，我公司以高质量的产品、
良好的信誉，周到的售后服务实惠的价格，取得了良好的销售业绩和广大客户的支持及推崇。

设定工作台或炉具设备高度时，多会以主厨的身高为基准。以亚洲人的体型来说，高度多半在80-85厘米
，工作台若是靠墙设置，深度至少需有75厘米；若不靠墙，太原哪有商用厨房设备厂，建议使用90厘米
以上的深度，太原商用厨房设备，两人同时在工作台两侧使用时才有足够的空间。

工作台上方设计的壁架，则是要考虑方便拿取，因此高度会在140-150厘米左右，深度则是不超过工作台
的一半，约30-40厘米深左右，避免人在作业时撞到。除了壁架，也可做腰柜或是落地柜，一般高度会落
在150-210厘米左右。

过道动线的部分，则要考虑主要的出菜通道、推车或人搬运货物，甚至是两人交错经过的情形。依靠人
体工学来看，人的肩膀宽度约为75厘米，推车宽度约为60厘米，一人搬拿货物的正面宽度为60厘米。

选购厨房设备的绳尺非有必要有下面几点：       一、一定要干净卫生。酒店的全部设备都必需有抵
挡污染或许不易污染的才调，zui好没有卫生死角，以防甲由老鼠蚂蚁等污染到食物。这是厨房设备必需
求遵照干净卫生绳尺。       二、不易暂停不易损坏。厨房是生火的中心，很对酒店食店发作火灾的
缘由都是有厨房防火做得不当而惹起的，酒店有许多人员走动，太原商用厨房设备厂家，爲了把风险降
到zui低，厨房里面的任何物体都应该用不燃或许阻燃的材料来做。的物体应该独立摆放。       三、
要便利，随手。酒店厨房有不少人员走动，所以在摆放的规划上要依照普通烹调的流程来布置，便利适
用。而灶台的高度和柜子的方位，都能影响到运用，所以要选择契合人体工程的灶台和厨房设备。    
四、要美丽。厨房的环境能影响职工的使命心境，甚至能抽象食物的质量，而且不少酒店会有厨房的赏
识活动等。所以选择厨房设备可以寻求造型和颜色美丽的。当然美丽至于还得要注意避免污染和易于清



洁的设备。

太原市新崛厨业有限公司成立于2007年1月，是一家集科研、设计、制、安装、销售于一体的厨房设备生
产企业。拥有雄厚的技术力量、优良的生产设备、科学的管理体制。近年来，我公司以高质量的产品、
良好的信誉，周到的售后服务实惠的价格，取得了良好的销售业绩和广大客户的支持及推崇。

饭店厨房设备哪家好，另外，厨房排烟孔直径15厘米，达不到时无法安装油烟机，验收时要仔细测量。
橱柜门是不是可以顺利开合，太原商用厨房设备生产厂家，门缝宽度有没有在1-2mm，上下是不是是平
整的，有没有气泡现象。酒店厨房设备告诉你橱柜们上有没有刮花、损伤、生锈的现象。橱柜台面是不
是耐用、耐磨，如果轻易就出现划痕，对完善主义来讲是很恼火的。空隙、油污、水渍都能在后期影响
我们的使用体验。

太原商用厨房设备生产厂家-太原商用厨房设备-太原市新崛厨业由太原市新崛厨业有限公司提供。太原
市新崛厨业有限公司（www.sxxjcy.com）是从事“厨具的加工,销售,安装,燃气燃烧器具安装,维修”的企业
，公司秉承“诚信经营，用心服务”的理念，为您提供高质量的产品和服务。欢迎来电咨询！联系人：
李经理。
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