
胡辣汤培训电话服务放心可靠

产品名称 胡辣汤培训电话服务放心可靠

公司名称 商丘市京味餐饮服务有限公司

价格 面议

规格参数

公司地址 商丘市梁园区平原路与团结路交叉口东200米路
北16号

联系电话  13462716695

产品详情

在里面放一把菠菜，搅拌均匀。4.离开锅前，加入少许芝麻油和适量醋调味。胡麻辣汤完成了！一碗辛
辣的食物温暖了全身。配一个杂粮蒸玉米面包很好吃。“制作技巧”:1。对于能买到熟牛肉的父母来说
，把熟牛肉切成小块，煮一会儿，而不是火腿，味道会更好。2.配菜可以根据个人喜好搭配。我喜欢粉
丝，所以粉丝多了。你也可以根据数量使用黄花菜、海藻和豆腐干。3.更多的黑胡椒是品尝的关键。醋
是根据你的喜好放的。4.我用普通的粉丝。浸泡后，很容易烹饪，所以不能放得太早。

【生产流程】分为四个流程:食品清单、食品加工、面筋洗涤和汤料制作。食物清单包含500克面粉和500
克牛肉。木耳30克，花生20克，粉丝100克，豆皮30克，盐3克，麻油少许，鸡精2克，生猪肉5克，葱姜少
许，辣椒粉、13味香料5克，胡椒粉5克。将牛肉切片，预先浸泡花生、木耳、海带和粉丝，洗净。豆腐
皮丝、木耳用手撕成小块，粉丝浸泡后切成小块，胡辣汤培训电话，葱姜碎、海带也切成小块备用。将
面筋洗干净，将面粉放入盆中，将大约1公斤清水混合到软面团中，将手浸入水中，揉搓面团，直到面团
变硬。

[配料] 2片干香，2根火腿肠，1根胡萝卜，2根芫荽，1把木耳，2个鸡蛋[辅料] 1勺陈醋，半勺老抽，1勺
胡椒，1勺盐，少许鸡精，1勺淀粉，食用油，磨香油和辣椒油[具体做法]？1.首先，将准备好的材料切成
细丝，以备后用。2.调味汁:将1勺老醋、半勺老抽、1勺胡椒、1勺盐和1点鸡精混合均匀备用。加入1汤匙
淀粉和半碗清水，制成淀粉水备用。3.将油放入锅中加热，倒入蔬菜丝，翻炒均匀。根据家人的胃口，
加点水。用大火烧开，转到小火上煮5分钟，然后将蔬菜彻底煮熟。倒入淀粉水，搅拌均匀。煮至浓稠。

胡辣汤培训电话服务放心可靠由商丘市京味餐饮服务有限公司提供。商丘市京味餐饮服务有限公司（ww
w.sqjwcy.com）在食品饮料项目合作这一领域倾注了诸多的热忱和热情，京味一直以客户为中心、为客户
创造价值的理念、以品质、服务来赢得市场，衷心希望能与社会各界合作，共创成功，共创辉煌。相关
业务欢迎垂询，联系人：程经理。同时本公司（www.sqjwcy.cn）还是从事河南煎包培训，商丘胡辣汤培



训，板面培训的厂家，欢迎来电咨询。
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